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CONTENIDOS PRIORIZADOS
CAMPO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

Introduccion

El presente documento propone favorecer la organizacion, jerarquizacion y priorizacion de los contenidos
previstos por el disefio curricular de nivel secundario para los espacios curriculares de la formacion orientada
de bachilleratos o, en el caso de Técnica, de especialidad.

En este marco, se ha seleccionado una serie de contenidos priorizados, es decir aquellos contenidos indis-
pensables en cada area o campo de conocimiento para la continuidad de los estudios y que resultan estruc-
turantes de la experiencia formativa de los estudiantes. Asimismo, estos contenidos aportan al desarrollo de
las capacidades transversales.

Ademas, cada escuela puede definir contenidos de profundizacién seleccionando aquellas tematicas en las
que consideren pertinente una ampliacion, en funcion de su Proyecto Escuela, de la trayectoria educativa de
sus estudiantes y de los tiempos institucionales.

El documento presenta también metas de aprendizaje, que expresan logros esperados al finalizar la trayec-
toria escolar, e indicadores de logros de los aprendizajes, que plantean aquellas manifestaciones de apren-
dizaje que un estudiante debiera lograr en cada ano.

Esta priorizacion de contenidos promueve un fuerte compromiso institucional en ofrecer situaciones de en-
sefanza potentes y lograr aprendizajes significativos.

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CAMPO DE LA FORMACION GENERAL

BIOLOGIA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Distingue las caracteristicas exclusivas de los seres
vivos, diferenciandolos de la materia inerte.

Conoce las caracteristicas generales de las células
procariotas y eucariotas, y diferencia las células
animales de las vegetales.

Identifica similitudes y diferencias entre los
procesos de nutricidon autotrofa (fotosintesis) y
heteroétrofa, relacionandolos con las caracteristicas
comunes de los seres vivos.

Diferencia el proceso de mitosis del proceso de
meiosis a través de esquemas generales.

Seres vivos: unidad y diversidad. Caracterizacion de los seres vivos. Unidad y diversidad de
funciones y estructuras.

Célula eucariota: estructura y funcion. Células vegetales y células animales. La nutricion en
el nivel celular: localizacion de los procesos de endocitosis, fotosintesis y respiracion celular.
Informacion genética: el nucleo celular, los acidos nucleicos (ADN y ARN). Funciones en el
organismo. Manipulacion de la informacién genética.

Multiplicacion celular y transmision de la informacion genética. La reproduccion en las células
eucariotas: ciclo celular. La reproduccién en los organismos pluricelulares.

La diversidad de los seres vivos. Unidad y diversidad. La diversidad bioldgica como
consecuencia de la evolucion.

Volver a vista anterior indice
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Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Comprende desde una perspectiva sistémica la
interaccion e interdependencia de las estructuras

y funciones de distintos subsistemas del cuerpo
humano y su contribucion a los procesos celulares.

Conoce las caracteristicas y el funcionamiento de
los sistemas reproductores femenino y masculino.

Explica la transmisién de algunas caracteristicas
de padres a hijos sobre las bases genéticas de la
herencia.

Interpreta los ecosistemas como modelos y analiza,
a grandes rasgos, la dinamica de los ecosistemas

y las interacciones de los seres vivos entre siy con
el ambiente fisico, tanto en la escala espacial como
temporal.

El organismo humano como un sistema abierto y complejo. El funcionamiento integrado del
organismo.

Laintegracion de las funciones de nutriciéon en el organismo humano. Nocién de alimento y
de nutriente. Contribucion de cada sistema al metabolismo celular. Salud, alimentacion y cultura.

Las funciones de regulacion en el organismo humano. Regulacion neuroendocrina. El sistema
locomotor. Mecanismos de defensa del organismo.

La perpetuacion de la especie humana. La reproduccion. Reproduccion humanay cultura.
Bases genéticas de la herencia. El concepto de herencia.
Las interacciones entre los seres vivos y el ambiente. El ecosistema como modelo de estudio.

Estructura del ecosistema. Interacciones en el ecosistema. Cambios en los ecosistemas. El
ambiente como sistema complejo. El lugar y las acciones del ser humano dentro del ambiente.

Volver a vista anterior indice
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EDUCACION ARTISTICA

TEATRO

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Participa activamente en el juego de ficcion,
reconociendo sus caracteristicas y sosteniendo la
permanencia en la situacion de ficcion.

Explora e integra recursos de la improvisacion,
considerando tanto lo pautado como lo imprevisto,
para creary estructurar escenas de ficcion.

Revisay ajusta sus producciones teatrales,

Asume roles y tareas en producciones grupales,
realizando aportes creativos, respetando acuerdos
colectivos y contribuyendo a la organizacion de las
creaciones.

Integra gestualidad, actitud corporal, uso de la voz
y la palabra, y variaciones del cuerpo y la quietud
para crear climas comicos o dramaticos, ajustando
la energiay la intencién en funcion de la situacion.

incorporando el ensayo como estrategia de mejora.

Produccion

El juego de laficcion

Caracteristicas de la ficcion y de la no ficcion.

Permanencia en la situacion de ficcion.

La improvisacion: lo pautado (acuerdos basicos) y lo imprevisto.

Estructuracion de escenas de ficcion.

Larevisiony el ensayo como estrategia de trabajo en el proceso de produccion.

Los procesos de trabajo grupal en las creaciones colectivas: aportes de todos, respeto por los
acuerdos, organizacion de las producciones para mostrar y comunicar.

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce y utiliza los elementos de la estructura
dramatica en la creacion y analisis de situaciones 'y
escenas de ficcion.

Reflexiona criticamente sobre producciones propias
y de pares, estableciendo relaciones entre las
consignas de trabajo, las intenciones expresadas y
los resultados obtenidos en la representacion.

Integra dispositivos multimediales y recursos
escénicos en la apreciacion teatral, valorando su
aporte a la construccion estética y narrativa de la
puesta.

El cuerpo y la voz como instrumentos de expresién y comunicacion

La gestualidad en situaciones variadas.

La actitud corporal.

Lo cémico, lo dramatico.

Variaciones de la energia en las situaciones expresivas.

El movimiento y la quietud.

El movimiento en el espacio personal y en el espacio compartido con otros (espacio total y social).
La voz como proyeccion del gesto.

La palabra: sonoridad, significado y expresividad.

La estructura dramatica

Accidn, sujeto de la accion, objetivo, conflicto, entorno (espacio y circunstancias dadas) en
diversas situaciones de ficcion, texto.

Uso y combinacioén de los elementos que estructuran las situaciones y escenas.
Exploracion de la accién con y sin objetos en la situacion de ficcion.

La accién como motor de la escena: acciones cotidianas y miméticas o imaginadas y fantasticas.
Los diversos tipos de conflictos en situaciones de ficcion.

Conflicto con los objetos, con el entorno, con uno mismo y con los otros.

Sujetos de la situacion dramatica.

El entorno (tiempo, espacio) que condiciona la situacion a representar.

Caracterizacion del espacio teatral: el espacio de la ficcion y el espacio del espectador.

El espacio sugerido a través de elementos de escenografia e iluminacion.

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las manifestaciones teatrales en relacion
con su contexto histérico, geografico, social y
politico, identificando vinculos entre la obray su
época.

Explora fiestas populares y experiencias de

teatro comunitario en Argentina, reconociendo su
dimensioén participativa, inclusiva y transformadora
en la vida social.

Reconoce a teatristas del pasado y del presente,
valorando sus aportes y funciones en la
construccion del hecho teatral y en la historia de la
disciplina.

Identifica y describe los diversos oficios y tareas que
confluyen en una puesta en escena, analizando la
interaccion de lenguajes.

Explora manifestaciones contemporaneas del arte,
en dialogo con el teatro, la musica y la danza.

Apreciacion

La formacion del espectador:

-Sobre las producciones propias y de los pares.

Relaciones entre consignas de trabajo y la representacion observada.

Relaciones entre intenciones expresadas por los alumnos y los resultados obtenidos en el
momento de la representacion.

-Sobre las manifestaciones teatrales y espectaculos.

Los lenguajes presentes en una puesta en escena. Lo visual: maquillajes, escenografia,
iluminacion, utileria. Lo auditivo: sonidos, musica incidental, obras musicales utilizadas en la
escena.

Lo audiovisual: imagenes audiovisuales.

Los dispositivos multimediales incorporados a la puesta teatral.

Lo verbal: el texto a través de la intencionalidad y la expresividad de los personajes.

Lo corporal: identificacion de diversas gestualidades en las obras vistas.

Contextualizacion

Las manifestaciones teatrales en contexto: lo histérico, lo geografico, lo social, lo politico
Relacion entre el teatro y el contexto social y politico en diferentes épocas.

Teatro y politica. Teatro y sociedad: teatro comunitario en Argentina.

Las fiestas populares (carnavales, murgas).

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Elteatro y los teatristas del pasado y del presente

Funciones y tareas que confluyen al hacer teatro.

Los creadores y el oficio teatral.

Las puestas en escena: confluencia de lenguajes (lo visual, lo auditivo, lo audiovisual, lo verbal, lo
corporal).

Acciones en el arte contemporaneo.

El teatro en espacios convencionales y no convencionales.

Elteatro en las calles y los artistas callejeros.

La oferta teatral de la Ciudad.

Diferentes circuitos de produccion de las obras teatrales: teatro comercial, teatro alternativo, teatro
oficial.

MUSICA

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Participa creativamente en la practica musical
concertada a través de la voz y de instrumentos
musicales.

Exploray emplea distintos materiales sonoros en el
proceso de musicalizacion.

Produccion

Practicas de interpretacion vocal/instrumental

La adquisicion progresiva de habilidades implicadas en:

El canto (la afinacién, la dosificacion del aire, la articulacion, las variables expresivas y la
independencia de partes simultaneas).

Las ejecuciones instrumentales (técnicas instrumentales, resolucion de partes ritmicas y
melddico-armadnicas).

La concertacion en las interpretaciones grupales (sincronia, ajustes de entradas y cierres, planos
dinamicos).

Acceso a la practica instrumental a través de la busqueda orientada y/o espontanea tales como la
imitacion, el tocar de oido, entre otras.

Volver a vista anterior indice
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reflexiona y analiza a partir de la apreciacion
musical en las diferentes actividades.

Reconoce parametros, fuentes sonoras y elementos
constitutivos del discurso musical.

Analiza géneros y estilos musicales en diversos
contextos culturales.

Identifica y contextualiza expresiones
artisticas académicas y populares, historicas y
contemporaneas.

La adecuacion de las ejecuciones en funcion de las caracteristicas expresivas y estilisticas de las
obras a interpretar.
El ensayo y la revision como estrategia de trabajo en el proceso de produccion.

Practicas de improvisacion y composicion

Experiencias grupales creativas, a partir del uso de: recursos vocales, fonales y de percusion
corporal, Instrumentos, materiales y objetos sonoros de diversa procedencia y recursos
tecnolégicos disponibles.

Apreciacion

La formacidn del oyente reflexivo sobre las producciones musicales propias y de los pares
Relaciones entre intenciones expresadas por los alumnos y los resultados obtenidos en el
momento de la interpretacién/ejecucion.

La formacion del oyente reflexivo sobre las manifestaciones musicales grabadas o en vivo
Reconocimiento de diversos componentes de las obras escuchadas: aspectos estructurales y
formales, organizacion temporal, organizacion de las alturas, texturas, tipos de concertacion,
tempo y caracter. Comparacion de obras para el reconocimiento de similitudes y diferencias.
Reconocimiento auditivo de diversas fuentes sonoras: los modos de accién y la materia vibrante.

Contextualizacion

Las manifestaciones musicales en contexto: lo historico, lo geografico, lo social, lo politico
La localizacion de las obras trabajadas en la interpretacion y audicion en el devenir histérico y

el espacio geopolitico. Las funciones de la musica a través del tiempo: la musica y las fiestas
populares, las celebraciones, las conmemoraciones.

La multiplicidad de estilos y géneros musicales que conviven en el siglo XX y XXI en el ambito
popular y académico.

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Los medios de comunicacién masiva y su influencia en la constitucion del gusto musical de la
audiencia en general y de los jévenes en particular. Las performances en las artes visuales, la
musicay la danza. Acciones en el arte contemporaneo.

La oferta musical de la Ciudad.

DISENO

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Explica'y pone en practica los principios basicos del
disefo, entendido como proceso de planificaciény
desarrollo creativo que otorga forma y funcionalidad
(apariencia y sentido) a ideas, soluciones y/o
productos.

Identifica y compara diversos usos de los
elementos visuales (forma, espacio, colory textura)
en disenos creados en diferentes épocas, ambitos y
lugares del mundo.

Reconoce y utiliza variaciones de los elementos
visuales (forma, espacio, color y textura) segun la
intencion comunicativa de la produccion visual.

Utiliza los recursos y modelos de representacion
grafica segun su adecuacion al contenido del
diseno.

Introduccion al concepto de disefio. Introduccion al principio grafico de las formas y sus
elementos basicos: linea, punto, plano y volumen. Sus relaciones.

Principios de organizacion compositiva en el campo bidimensional y tridimensional. Idea
de volumetria. Maqueta sencilla. Nociones de figura y fondo, campo grafico, grillay estructura.
Nociones sobre grafismos, textura, escala de valores y color. Circulo cromatico, colores primarios,
colores secundarios, composicion cromatica y monocromatica.

Utilizacion de los modelos de representacion grafica vistos en Tecnologia de la
Representacion. El uso de la tecnologia para cubrir la primera etapa del disefo: busqueda de
datos (interrelacion entre medio informatico y disefno).

Volver a vista anterior indice
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

HISTORIA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos
Explica como la domesticacion de plantas y Los primeros hombres. Proceso de hominizacion. La domesticacion de plantas y animales. La
animales influy6 en la formacion de las aldeas organizacion de las jefaturas.
y en el surgimiento de la organizacién social y
econdmica. Los primeros Estados. Las aldeas y la desigualdad social y econdmica. Comparaciéon de
Estados en el mundo antiguo: formas de gobierno, tributacion y religion en un Estado unificado, en
Compara aspectos sociales, culturales y una ciudad-Estado y en un imperio en Eurasia, Africa y/o América.

econoémicos entre dos o mas Estados de la
antigliedad destacando las similitudes y diferencias | El Imperio Romano. La expansion territorial y la unificacién y control del mundo antiguo. Las
causas de su disolucion.

Identifica los principales grupos sociales de la

sociedad feudal y describe sus roles, derechos y Organizacion de los poderes politicos y religiosos tras la caida del Imperio Romano. La
obligaciones en la Europa Occidental. culturaislamica y su expansion. La sociedad feudal en Europa occidental.
Define las periodizaciones utilizadas, analiza la Las categorias temporales y la construccion de la temporalidad. Periodizaciones y

nocioén de sucesion y simultaneidad entre eventos duraciones. Uso convencional de categorias temporales. Sucesion y simultaneidad.
y explica el uso de categorias temporales como
convenciones historicas.
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Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica y caracteriza los aspectos sociales,
culturales, politicos y econdmicos de las principales
sociedades americanas antes de la conquista

y describe el impacto de la conquista utilizando
fuentes histdricas para fundamentar su analisis.

Analiza las transformaciones producidas por las
revoluciones burguesas, identificando los cambios
y las permanencias en los ambitos tecnolégico,
ideolégico, econdmico, social y politico.

Caracteriza el proceso que llevo a la Revolucion
de Mayo y posterior Independencia identificando
la multicausalidad y la simultaneidad de
acontecimientos.

Elabora lineas de tiempo y analiza codmo cada
momento historico de la construccion del Estado
argentino reflejay es el resultado de las diferencias
ideolégicas entre los grupos dominantes.

Interpretaciones sobre la conquista de América. Las sociedades americanas antes de la
conquistay el panorama en Europa antes de la expansioén ultramarina. La centralizacién de las
monarquias y formacion del Estado moderno europeo. El humanismo. Primeras relaciones entre
europeos y pueblos originarios de Ameérica.

Las relaciones coloniales a través de la economia, la sociedad y el poder politico (siglos
XVI-XVIII). Las economias coloniales. El monopolio comercial y el contrabando. Las Reformas
Borbdnicas y la redefinicion del vinculo colonial.

La consolidacion de la burguesia. Cambios politicos y sociales a partir de la Revolucion
Francesa. La fabrica y nuevos grupos sociales en la primera Revolucion Industrial. La segunda
etapa de los procesos de industrializacion y la division social del trabajo.

Las revoluciones burguesas, la formacion del capitalismo y el cambio historico. La
disolucién del vinculo colonial y el surgimiento de los Estados independientes de América. La

construccioén del Estado argentino. Las resistencias a la centralizacion politica.

Las visiones y los relatos de los “otros” en la historia.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Caracteriza y compara el rol del Estado argentino
durante la republica conservadora—basado en el
modelo agroexportador— con las nuevas funciones
que asumio a partir de 1930 para promover la
industrializacion nacional.

Relaciona la simultaneidad de eventos globales y
locales, argumentando cémo fueron influenciados
los procesos politicos, econdmicos, culturales y
sociales de Argentina por los internacionales.

Interpreta los procesos politicos y sociales de la
Argentina desde mediados del siglo XX hasta la
apertura democratica, explicando las relaciones
entre Estado, trabajadores y empresarios, y el rol de
estos en las rupturas y reconstrucciones del orden
constitucional.

Analiza criticamente los testimonios de
protagonistas de la historia reciente de Argentina
con las interpretaciones de la historia como
disciplina cientifica, reflexionando sobre el papel de
la memoria y el movimiento de derechos humanos
en el siglo XX.

El panorama mundial y la situacion en la Argentina hacia fines del siglo XIX. La republica
conservadoray la Argentina agroexportadora. Las migraciones transoceanicas. Las sociedades
indigenas y el Estado nacional.

La crisis del consenso liberal. Los contextos politicos, econdmicos, sociales e ideolégicos de
las guerras mundiales. La Revolucion Bolchevique. La Gran Depresion de 1930. El auge de los
nacionalismos y los regimenes autoritarios.

Limitaciones del modelo primario exportador en América latina y el crecimiento industrial
por sustitucion de importaciones en la Argentina. La organizacion del movimiento obrero. El
radicalismo en el gobierno. La ruptura de la institucionalidad democratica.

La Guerra Fria. Tensiones entre los bloques capitalista y comunista/socialista.

El peronismo de mediados del siglo XX. Las relaciones entre el Estado, los trabajadores y
los empresarios. Rupturas y reconstruccion del orden constitucional. La movilizacion social y la
violencia politica.

El terrorismo de Estado en la Argentina. El movimiento de derechos humanos. La apertura
democratica y la consolidacion de la estabilidad constitucional. Los testimonios de los
protagonistas. La memoria como construccioén histérica y la historia como disciplina cientifica.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

GEOGRAFIA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce y localiza los componentes naturales del
ambiente.

Relaciona el valor de los recursos naturales alo
largo del tiempo.

Identifica problematicas ambientales y distingue los
actores sociales y su participacion en las mismas.

Identifica criterios de clasificacion de los espacios
urbanosy rurales.

Conoce e identifica los espacios urbanos y rurales
en el mundo y en América.

Analiza transformaciones espaciales a través de
diferentes formas de representacion de la superficie
terrestre.

La diversidad ambiental y la valorizacion de los recursos naturales en el mundo, en América

y en Argentina. La puesta en valor de los recursos naturales y la construccion historica de los
ambientes. Los componentes naturales del ambiente: caracteristicas y relaciones basicas entre
litosfera, hidrosfera, atmdsfera y biosfera.

Problematicas ambientales a escala local, regional y mundial. Problematicas ambientales
vinculadas con el manejo de los recursos naturales. Problematicas ambientales vinculadas
con fendmenos extremos de la naturaleza. Los diferentes actores sociales que participan.
Problematicas y conflictos interestatales e intraestatales por los territorios y recursos.

Diferenciaciény articulacion entre los espacios urbanos y rurales en el mundo y en
América. Criterios cuantitativos y cualitativos para su diferenciacion y caracterizacion.
Transformaciones urbanas y rurales en las uUltimas décadas. Nuevos usos del suelo urbano.
Segregacion territorial. Las actividades rurales tradicionales y los cambios en las producciones
agropecuarias para el mercado.

Herramientas y formas de conocer en geografia. Las representaciones del mundo a partir
de la cartografia histérica y actual. Las diversas fuentes de informacion y su utilizacion critica en
geografia.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica y analiza cambios en el mapa politico
mundial.

Reconoce los diferentes estatus de los territorios
de América y compara los alcances de los bloques
regionales.

Establece relaciones sobre las condiciones de
vida de la poblacion a través del analisis de tablas,
graficos y mapas demograficos.

Reflexiona y debate sobre los modelos productivos
y los reclamos de los movimientos sociales en
América.

La construccion histérica de los territorios y de las relaciones entre Estados en el mundo
y en América. El mapa politico mundial y los Estados como unidades politico territoriales
construidas histéricamente. El estatus politico de los territorios americanos y las relaciones entre
ellos. Los procesos de integracion y la conformacion de bloques regionales.

Poblacion y condiciones de vida en el mundo, en Américay en Argentina. Aspectos
demograficos de la poblacion, distribucion, estructura y dinamica. Poblacion econdmicamente
activa y poblacion pasiva. Indicadores demograficos basicos. Las problematicas demograficas,
migratorias y las politicas estatales.

Diversidad en los modelos productivos y de desarrollo en América. Los sectores productivos
en Ameérica latina y anglosajona. Contrastes entre sectores tradicionales e innovadores; en
producciones de base primaria, industrial y de servicios, y en las relaciones Estado-empresas-
mercados. Los movimientos sociales: reclamos y acciones.

Herramientas y formas de conocer en geografia. Las diferentes formas de representar América,
Argentina, sus paises, regiones y lugares. La seleccién y validez de las fuentes cualitativas y
cuantitativas de acuerdo con objetivos de trabajo especificos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizaje

Contenidos

Conoce la evolucion de la conformacion del Estado
argentino e investiga sobre las problematicas
territoriales.

Describe las relaciones de Argentinay el mundo en
el contexto global.

Identifica y describe la evolucion de los espacios
rurales en Argentina.

Explica las formas productivas del espacio rural y
las vincula con el espacio urbano.

Lee e interpreta cartografia histérica y actual de las
ciudades de Argentina en las ultimas décadas.

Debate las desiguales consecuencias sociales y
productivas de los espacios urbanos de Argentina.

Investiga, comprende e identifica caracteristicas del
espacio urbano y rural de Argentina.

Estado y territorio en la Argentina. La insercion politica de la Argentina en el mundo. La
conformacién histérica del territorio y de los niveles de organizacion politico-territorial del
Estado argentino. Las relaciones y articulaciones politicas entre los niveles nacional, provincial y
municipal en relacién con problematicas territoriales especificas.

La insercion productiva de la Argentina en el mundo. La posicion de la Argentina en el
capitalismo global: territorio y sectores econémicos dinamicos. Principales flujos desde y hacia la
Argentina. Relaciones Estado-mercado nacional e internacional.

Espacios rurales y procesos productivos en la Argentina. Los espacios rurales: permanencias
y cambios productivos, tecnolégicos y organizacionales en las ultimas décadas. Las
agroindustrias, las neo ruralidades y las articulaciones rural-urbanas. Los actores rurales locales y
extralocales.

Espacios urbanos y procesos productivos en la Argentina. Transformaciones recientes en
ciudades medianas y grandes. Los actores urbanos en relacion con: La segregacion residencial
y los contrastes sociales. Los cambios y permanencias en la organizacion de la produccion de
las industrias tradicionales e innovadoras. La diversificacion y complejizacién de los servicios y la
desigualdad en su distribucién, calidad y accesibilidad.

Herramientas y formas de conocer en geografia. Lo local y lo global. El interjuego de escalas
de analisis. Caracteristicas del trabajo de campo en geografia. Organizacion, realizacién y
sistematizacion de un trabajo de campo relacionado con alguna de las tematicas abordadas en los
bloques anteriores.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

EDUCACION FiSICA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Controla la postura de su cuerpo y comprende su
relacion con la salud, las acciones motrices y las
capacidades motoras.

Adecua el esfuerzo en funcién de la demanda de la
actividad.

Desarrolla habilidades motoras y resuelve
situaciones motrices adecuadamente con distintos
elementos.

Se expresa por medio de las acciones motrices,
reconociendo los riesgos del espacio de clase.

Participa en juegos de distintas organizaciones,
buscando acuerdos con sus pares y proponiendo
diferentes resoluciones.

Respeta las reglas acordadas, aceptando las
posibilidades y limitaciones propias y del grupo de
pares.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. La postura y su relaciéon con la salud y las acciones motrices: ejercicios

para el ajuste postural. Tareas y ejercicios para la entrada en calor: su valor para el cuidado del
propio cuerpo. La regulacién del esfuerzo. Técnicas de relajacion. Habilidades motoras basicas
y combinadas: control y manejo del propio cuerpo y manejo y uso de los distintos elementos.
Seleccidn y uso de habilidades motoras para resolver situaciones motrices. Cuidado propio y de
los companeros.

El cuerpoy el medio fisico. Los espacios de la clase: posibilidades, desventajas y riesgos que
ofrece.

El cuerpo y el medio social. Situaciones de riesgo en las practicas motrices. Posibilidades
expresivas de las acciones motrices, del gesto y de la postura. Construccién grupal de actividades
motrices expresivas con o sin soporte musical en diferentes ambitos.

JUEGOS

El cuerpo y el medio social. Tareas y juegos cooperativos que impliquen tratados, acuerdos y
diferentes tipos de resoluciones. Juegos de competencia en grupos y equipos con diversos tipos
de organizacion.

Aprendizaje y organizacion grupal. Organizacion tactica del grupo para un juego con
intervencion docente.

Normas y valores. Respeto por las reglas explicadas y/o acordadas entre el docente y el grupo
para jugar los juegos. Estrategias para la resolucién de conflictos en juegos con mediacion del
docente.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Desarrolla habilidades motoras necesarias para
la resolucioén de situaciones en el medio natural
y reconoce la importancia de los elementos
necesarios para su despliegue.

Reconoce los elementos necesarios para armar una
carpay prepara fogones.

Participa en tareas y juegos en los que aplica los
conocimientos del medio, disfrutando y cuidando el
medio natural.

Participa en la construccion de acuerdos grupales
para el cuidado propio y de los pares y del medio en
ambitos no habituales.

Desarrolla habilidades motoras especificas del
atletismo.

Participa en diversas pruebas atléticas,
comprendiendo la relacién entre sus componentes.

Participa en la construccion de acuerdos grupales
resolviendo conflictos.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. Habilidades motoras en la resolucion de situaciones del medio natural
(equilibrios, desplazamientos, traslado de objetos, transporte). Caminatas: calzado adecuado.
Hidratacion.

El cuerpoy el medio fisico. Carpas: componentes, tipos segun las zonas de acampe. Instalacion
del campamento. Armado de carpas. Preparacion de fuegos. Tipos. Utilizacién. Prevencion de
incendios. El cuidado del medio natural.

El cuerpoy el medio social. Tareas y juegos grupales en el ambito natural aplicando los
conocimientos sobre las caracteristicas y particularidades del medio. El fogdbn como un evento de
construccion colectiva.

Normas y valores. El cuidado del medio natural. Acuerdos grupales para el cuidado propio y de
los companeros en ambitos no habituales.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas del atletismo. Pruebas atléticas. Conciencia
corporal. Relacion entre la resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion fisica.

El cuerpo y el medio fisico. Nociones espaciales y temporales en las trayectorias y los
desplazamientos.

El cuerpoy el medio social. Juegos atléticos. Competencias atléticas. Practicas atléticas.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Desarrolla habilidades motoras especificas de los
deportes abiertos.

Utiliza el espacio de juego con sentido tactico,
integrando nociones objetales y temporales.

Participa activamente del juego aplicando tacticas
individuales y colectivas y comprende sus

principios.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas del deporte.

El cuerpo y el medio fisico. Uso del espacio del juego con sentido tactico.
El cuerpoy el medio social. El juego. Tactica individual y colectiva.

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Seleccionay disefa tareas y ejercicios adecuados
para el desarrollo de las capacidades y los relaciona
con su desempenio.

Reconoce y emplea combinaciones de movimiento
con disociacion segmentaria en distintos planos y
ejes.

Reconoce las desventajas y riesgos de los espacios
de la clase y aprovecha las posibilidades de los
mismos.

Realiza acuerdos para el cuidado propio y de los
otros.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. Capacidad motriz y su relacion con el desemperio en las practicas motrices.
Pausas: pasivay activa; su empleo en la regulacion del esfuerzo en la actividad motriz.
Habilidades motoras basicas y combinadas: disociacién segmentaria, planos/ejes. Diferenciacion
y uso de habilidades motoras basicas y especificas en la resolucién de situaciones motrices.
Funciones de los diferentes grupos musculares en distintos tipos de acciones motrices.

El cuerpo y el medio fisico. Los espacios de la clase: posibilidades, desventajas y riesgos que
ofrece.

El cuerpo y el medio social. Acuerdos grupales para el cuidado propio y de los companeros.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Participa y propone juegos de distintas
organizaciones, buscando acuerdos tacticos con
sus pares Yy proponiendo diferentes resoluciones.

Reconoce y valora el derecho de todos a jugar y
aprender, y acepta diferentes instancias parala
resolucion de conflictos.

Resuelve problemas que el medio natural le
presenta a través de habilidades motoras, regulando
los esfuerzos.

Realiza correctamente el armado de una carpa
reconociendo el terreno adecuado para llevar
adelante el campamento.

Emplea los distintos tipos de fuego segun el objetivo
del mismo, cocina, iluminacién, entre otros.

Reconoce y elabora pautas para el cuidado del
medio natural, identifica problemas ambientales e
incorpora actitudes de respeto y posible resolucion.

Participa en juegos en el ambito natural, reconociendo
y aprovechando las particularidades del medio.

Participa colectivamente de la construccion de
la agenda para una salida/campamento y lleva
adelante las actividades propuestas y normas
acordadas para la convivencia.

JUEGOS

El cuerpo y el medio social. Juegos cooperativos que impliquen tratados, acuerdos y
resoluciones estratégicas a los problemas presentados. Juegos de competencia en grupos y
equipos con diversos tipos de organizacion.

Aprendizaje y organizacion grupal. Organizacion tactica del grupo para un juego a partir de la
propuesta del docente o sin su intervencion.

Normas y valores. El derecho a participar, jugar y aprender. Resolucion de conflictos en los juegos
con mediacion del docente o de un companero.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. Habilidades motoras en la resolucion de situaciones del medio natural
(equilibrios, traslado de objetos, transporte). Caminatas: criterios para la regulacion del esfuerzo.
Nutricidn e hidratacién a considerar en las actividades en la naturaleza.

El cuerpo y el medio fisico. Armado de carpas. Seleccion del terreno adecuado para instalar

el campamento y para el desarrollo de las actividades motrices. Preparacion de fuegos. Tipos.
Utilizacion. El cuidado del medio natural en la realizacion de practicas motrices.

El cuerpo y el medio social. Juegos grupales en el ambito natural aplicando los conocimientos
sobre las caracteristicas y particularidades del medio. La identificacion de problematicas
ambientales: la consideracion de alternativas para su resolucion. La construccion colectiva de una
agenda de actividades en la naturaleza.

Normas y valores. Valoracion del cuidado del medio ambiente. Las normas como reguladoras de
la convivencia en ambitos no habituales.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Participa de pruebas atléticas, desarrollando
habilidades motoras especificas, resolviendo tactica
y motrizmente segun nociones espacio-temporales
de trayectorias y desplazamientos.

Interviene en diversos encuentros atléticos,
contribuyendo a la construccion democratica de
acuerdos y resolviendo conflictos de manera activa
y autébnoma.

Desarrolla habilidades motoras especificas de los
deportes abiertos, analizando el espacio de juego
con un sentido tactico.

Participa activamente del juego, identificando los
diferentes roles tacticos y resolviendo problemas.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Pruebas atléticas. Conciencia corporal. Relacion entre la resolucion tactica, la
habilidad motriz y la condicion fisica.

El cuerpo y el medio fisico. Nociones espaciales y temporales en las trayectorias y los
desplazamientos.

El cuerpo y el medio social. Juegos atléticos. Competencias atléticas. Practicas atléticas.
Resolucion de conflictos.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas.

El cuerpo y el medio fisico. Uso del espacio del juego con sentido tactico.
El cuerpo y el medio social. El juego. Tactica individual y colectiva.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Disena planes para el entrenamiento de las
capacidades motoras, incluyendo las partes de la
clase.

Realiza diversos ejercicios propios de la actividad
motriz.

Utiliza y aprovecha el espacio y los elementos
para el mejoramiento de las capacidades motoras,
anticipandose a posibles situaciones de riesgo.

Interviene en juegos cooperativos que impliquen
tratados, acuerdos y resoluciones estratégicas a los
problemas presentados.

Selecciona, prepara y justifica el equipo personal y
los recursos necesarios para la experiencia, acorde
alas condiciones del medio.

Ejecuta de manera seguray eficiente la
construccién de estructuras rusticas simples y la
improvisacion de refugios.

Demuestra y aplica técnicas de orientacion en el
medio natural, y selecciona el terreno adecuado
para el desarrollo seguro de las actividades.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. Principios para el entrenamiento de las capacidades motoras. Ejercicios
compensatorios de posturas, destrezas, técnicas y situaciones diversas propias de la actividad
motriz. Habilidades motoras basicas y combinadas: ajuste técnico/calidad de movimiento.

El cuerpo y el medio fisico. Uso y aprovechamiento del espacio y los elementos para el
mejoramiento de las capacidades motoras.

El cuerpo y el medio social. Anticipacion de situaciones de riesgo atendiendo a criterios,
conceptos y normas con respecto al cuidado del cuerpo propio y de los otros.

JUEGOS

El cuerpo y el medio social. Juegos cooperativos que impliquen tratados, acuerdos 'y
resoluciones estratégicas a los problemas presentados. Juegos de competencia en grupos y
equipos con diversos tipos de organizacion, que presenten problemas que requieran de diferentes
habilidades para su resolucion.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. Construcciones rusticas. El equipo personal necesario para actividades en el
medio natural, acorde a las caracteristicas de las experiencias.

El cuerpo y el medio fisico. Improvisacion de carpas. Orientacion en el medio natural. Seleccién
del terreno adecuado para instalar el campamento y para el desarrollo de las actividades motrices.
El cuerpo y el medio social. Juegos grupales en el ambito natural y tomando en cuenta las
particularidades del medio. El uso racional de los elementos naturales.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Aplica técnicas de prevencion de riesgos y primeros
auxilios basicos para actuar frente a posibles
incidentes.

Participa en diferentes juegos, reconociendo las
caracteristicas del medio natural.

Desarrolla y emplea habilidades motoras
especificas del atletismo, incluyendo diversas
pruebas atléticas.

Resuelve problemas emergentes de las diversas
pruebas atléticas, involucrando la relacién entre la
resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion
fisica.

Participa en juegos, competencias, practicas y
encuentros atléticos, dentro y fuera de la escuela.

Desarrolla habilidades motoras especificas de los
deportes abiertos, utilizando las variables fisicas del

Participa activamente del juego, identificando y
resolviendo problematicas emergentes con un
sentido tactico.

movimiento segun las situaciones que se presentan.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas propias del atletismo. Pruebas atléticas.

Relacion entre la resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion fisica.

El cuerpoy el medio fisico. Nociones espaciales y temporales en las trayectorias y
desplazamientos.

El cuerpo y el medio social. Juegos atléticos. Competencias atléticas. Practicas atléticas.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas de los deportes abiertos.
El cuerpoy el medio fisico. Uso del espacio de juego con sentido tactico.
El cuerpo y el medio social. Tactica individual y colectiva. Principios.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Disena planes para el entrenamiento de las
capacidades motoras, incluyendo las partes de la
clase.

Realiza diversos ejercicios propios de la actividad
motriz.

Desarrolla habilidades motoras combinadas con
ajuste técnico y calidad de movimiento.

Utiliza y aprovecha el espacio y los elementos para
el mejoramiento de las capacidades motoras.

Propone, organizay valora encuentros grupales de
diversos tipos de juegos dentro de la institucion y
con otras instituciones.

Participa de juegos grupales y realiza acuerdos
respecto de la tactica a utilizar y las diferentes
funciones en los juegos.

Ejecuta habilidades especificas en el medio
natural, incorporando elementos técnicos como
construcciones rusticas, mapas y brujulas.

Organiza y participa en actividades campamentiles,
incluyendo normas de convivencia.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. La incidencia de los cambios corporales en las posibilidades motrices. Andlisis
de los ideales de cuerpo presentes. Criterios en la elaboracion de planes para el entrenamiento de
las capacidades motoras. Tareas y ejercicios para la estimulacion de capacidades relacionadas
con habilidades motrices especificas.

El cuerpoy el medio fisico. Uso y aprovechamiento del espacio y los elementos para el
mejoramiento de las capacidades motoras.

El cuerpo y el medio social. Prevencion de situaciones de riesgo atendiendo a conceptos y
normas con respecto al cuidado del cuerpo propio y el de los otros.

JUEGOS

El cuerpo y el medio social. Disefo, organizacion y participacion en encuentros de juegos dentro
de la institucion y con otras instituciones. Organizacion tactica del grupo para un juego a partir

de la propuesta del docente o sin su intervencioén. La ensefanza reciproca, la cooperaciony la
solidaridad para la superacion de los problemas que se identifican en los juegos. Organizacién
tactica auténoma del grupo para un juego. Su analisis critico.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. Construcciones rusticas.

El cuerpoy el medio fisico. Primeros auxilios. La orientacién con uso de instrumentos: mapas y
brajula.

El cuerpo y el medio social. Juegos cooperativos en ambitos naturales. Las actividades
campamentales, deportivas y desplazamientos en ambientes naturales con conocimiento de sus
formas de vida y los cuidados necesarios para su proteccion.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Resuelve problemas emergentes de las diversas
pruebas atléticas, involucrando la relacién entre la
resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion
fisica.

Participa en juegos, competencias, practicas y
encuentros atléticos, dentro y fuera de la escuela.

Desarrolla habilidades motoras especificas de los

deportes abiertos, utilizando las variables fisicas del

Participa activamente del juego, identificando y
resolviendo problematicas emergentes con un

sentido tactico.

movimiento segun las situaciones que se presentan.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Pruebas atléticas. Relacion entre la resolucion tactica, la habilidad motrizy la
condicion fisica.

El cuerpoy el medio fisico. Nociones espaciales y temporales en las trayectorias y
desplazamientos.

El cuerpo y el medio social. Juegos atléticos. Competencias atléticas. Practicas atléticas.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas de los deportes abiertos.

El cuerpoy el medio fisico. Variables fisicas de movimiento. Uso del espacio de juego con
sentido tactico.

El cuerpoy el medio social. Principios tacticos (conservacion, progresion, finalizacion).
Principios tacticos defensivos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Disena planes para el entrenamiento de las
capacidades motoras, incluyendo las partes de la
clase.

Comprende y utiliza los principios para el
entrenamiento de las capacidades motoras,
incorporando la incidencia de la alimentacion, la
hidratacién y el descanso en la actividad fisica.

Desarrolla habilidades motoras combinadas con
ajuste técnico y calidad de movimiento.

Utiliza y aprovecha el espacio y los elementos para
el mejoramiento de las capacidades motoras.

Organiza tacticamente un juego con intervencion
del docente o de manera auténoma.

Resuelve conflictos que se presentan en los juegos
en colaboracion, incorporando el principio de
ensenanza reciproca y respetando las reglas.

Planifica actividades campamentiles de diferentes
escalas, teniendo en cuenta la identificacion de
problemas ambientales.

Ejercita practicas de intervencion.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. El reconocimiento de la relacién entre capacidad motora, habilidad motriz
y capacidad resolutiva. El valor de la actividad motriz en los habitos de vida sana. Plan
personalizado con base en principios de entrenamiento: practica y ejecucion.

El cuerpo y el medio fisico. Uso y aprovechamiento del espacio y los elementos para el
mejoramiento de las capacidades motoras.

JUEGOS

El cuerpoy el medio social. Normas y valores. Respeto por las reglas explicadas y/o acordadas
entre el docente y el grupo para jugar los juegos. Valoracion de la competencia reconociendo la
importancia de compartir, los desafios a superar y lo circunstancial del enfrentamiento. Nocion de
justicia en la aplicacion de reglas y normas. Resolucién de conflictos en los juegos con mediacion
del docente o de un companero. Acuerdos grupales con respecto a los roles y funciones en
diferentes actividades y juegos.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. El equipo personal necesario para actividades en el medio natural, acorde a las
caracteristicas de las experiencias. Caminatas en terrenos diversos y acrecentando distancias.

El cuerpo y el medio fisico. Primeros auxilios. La orientacién con uso de instrumentos: mapas y
brajula. Las practicas de rastreo, observacion, busqueda, desplazamiento o traslado.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Resuelve emergentes de las diversas pruebas
atléticas, involucrando la relacidn entre la resolucion
tactica, la habilidad motriz y la condicion fisica.

Participa en juegos, competencias, practicas y
encuentros atléticos, dentro y fuera de la escuela.

Participa en la construccién democratica de
acuerdos grupales y resolucion de conflictos de
forma auténoma.

Desarrolla habilidades motoras especificas de los
deportes abiertos, utilizando las variables fisicas del

Comprende y aplica el concepto de sistema
de juego, desplegando tacticas individuales y
colectivas.

Reflexiona criticamente acerca de las actitudes
en el juego, la comunicacion entre compafreros, el
compromiso con los roles asumidos y los valores

gue ponen en juego.

movimiento segun las situaciones que se presentan.

El cuerpo y el medio social. Participacion en el disefio, y organizacién de encuentros en el medio
natural dentro de la institucién y con otras instituciones. Las tareas para vivir en la naturaleza,
acordes al tipo de salida. Consenso acerca de roles y funciones en la organizacion del grupo.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Pruebas atléticas. Conciencia corporal. Relacién entre la resolucién tactica, la
habilidad motriz y la condicién fisica.

El cuerpo y el medio social. Encuentros atléticos. Acuerdos grupales. Resolucion de conflictos.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas de los deportes abiertos.

El cuerpoy el medio fisico. Variables fisicas de movimiento. Uso del espacio de juego con
sentido tactico.

El cuerpo y el medio social. Principios tacticos (conservacion, progresion, finalizacion).
Principios tacticos defensivos. Juego limpio.
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Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Disena planes para el entrenamiento de las
capacidades motoras, teniendo en cuenta todos los
factores necesarios.

Desarrolla habilidades motoras combinadas con
ajuste técnico y calidad de movimiento.

Utiliza y aprovecha el espacio y los elementos para
el mejoramiento de las capacidades motoras.

Resuelve conflictos que se presentan en los juegos
en colaboracion, incorporando el principio de
ensefanza reciproca y respetando las reglas.

Disena, gestiona y ejecuta un proyecto de
campamento o salida al medio natural (incluyendo
la realizacion segura de caminatas/ascensiones),
integrando la viabilidad logistica y financiera,

y proponiendo una practica de intervencion
comunitaria viable frente a una problematica
ambiental identificada.

Resuelve problemas emergentes de las diversas
pruebas atléticas, involucrando la relacion entre la
resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion
fisica.

GIMNASIA PARA LA FORMACION CORPORAL

El propio cuerpo. Evaluacién para la mejora de los planes personalizados. Disefio auténomo
de la entrada en calor. La asuncion de habitos de vida sana. Plan personalizado con base en
principios de entrenamiento: practica y ejecucion.

El cuerpo y el medio fisico. Uso y aprovechamiento del espacio y los elementos para el
mejoramiento de las capacidades motoras.

El cuerpo y el medio social. Prevencion de situaciones de riesgo atendiendo a conceptos y
normas con respecto al cuidado del cuerpo propio y el de los otros

JUEGOS
El cuerpoy el medio social. Resolucion auténoma de conflictos en los juegos. El valor del jugar
en el encuentro con los otros. Valoracion de la importancia del “juego limpio”.

EXPERIENCIAS EN EL MEDIO NATURAL

El propio cuerpo. Caminatas y ascensiones.

El cuerpo y el medio social. La planificacién del campamento. Participacién en la gestion y en
formas de financiamiento. Identificacién de problematicas ambientales y practicas de intervencion
comunitaria.

DEPORTE CERRADO: ATLETISMO

El propio cuerpo. Relacion entre la resolucion tactica, la habilidad motriz y la condicion fisica.

El cuerpo y el medio fisico. Nociones espaciales y temporales en las trayectorias y
desplazamientos.

El cuerpo y el medio social. Encuentros atléticos. Acuerdos grupales. Resolucion de conflictos.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Participa en juegos, competencias, practicas y
encuentros atléticos, dentro y fuera de la escuela.

Participa en la construccion democratica de
acuerdos grupales y resolucion de conflictos de
forma auténoma.

Desarrolla habilidades motoras especificas de los
deportes abiertos, utilizando las variables fisicas del

Comprende y aplica el concepto de sistema
de juego, desplegando tacticas individuales y
colectivas.

Reflexiona criticamente acerca de las actitudes
en el juego, la comunicacidon entre companieros, el
compromiso con los roles asumidos y los valores
que ponen en juego.

movimiento segun las situaciones que se presentan.

DEPORTES ABIERTOS

El propio cuerpo. Habilidades motoras especificas de los deportes abiertos.

El cuerpo y el medio fisico. Variables fisicas de movimiento. Uso del espacio de juego con
sentido tactico.

El cuerpo y el medio social. Sistemas de juego. Juego limpio.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

EDUCACION CIUDADANA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce a la democracia, el sistema republicano
y el estado de derecho como modos de ejercicio del
poder politico basados en los derechos humanos.

Identifica la igualdad como principio rector de
la convivencia y comprende la diversidad como
constitutiva de las sociedades y de la cultura.

Caracteriza situaciones de desigualdad y
discriminacion y reconoce los medios de proteccion
vigentes para enfrentarlas.

FUNDAMENTOS DE LOS DERECHOS HUMANOS

La dignidad de la persona humana como fundamento de los derechos. La persona como
sujeto de derechos. La dignidad y la integridad de la persona como fundamento de los derechos
humanos.

El marco de los derechos humanos. Los derechos humanos como una conquista: procesos
sociales y politicos que les dieron origen. Los derechos humanos como nucleo de valores con
consenso mundial. Universalidad, indivisibilidad e interdependencia de los derechos humanos.

Laigualdad y la diversidad. La sociedad y la cultura como lugares de la diversidad. De la
tolerancia a la valoracion de la diversidad. La igualdad de las personas en derechos y dignidad.
Tratamiento de las desigualdades: igualitarismo e igualdad. La discriminacion y los prejuicios y
estereotipos que les dan origen.

La convivenciay las normas. Las reglas morales, culturales y sociales. Las hormas juridicas
como base de la convivencia y como limites al poder. Obligatoriedad y generalidad de las normas.
Relacion entre la normay la justicia. La supremacia constitucional.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos

Conoce los aspectos centrales que caracterizan y Poder, Estado y participacion politica. El podery los derechos. La legalidad y la legitimidad del
diferencian el Estado de derecho de los golpes de poder politico. Ejercicio del poder democratico: el estado de derecho. La Constitucion de la Nacion
Estado. Argentina como instrumento de regulacion del Estado y como proyecto politico.

Reconoce la especificidad de los crimenes de la El ejercicio autoritario del poder: golpes de Estado. La dictadura militar de 1976-1983 y el
ultima dictadura considerados como crimenes de terrorismo de Estado.
lesa humanidad.

Identifica la relacion entre la vigencia de los La organizacion del Estado como garante de los derechos. Concepciones acerca del Estado.
derechos, el rol del Estado y las politicas publicas. Elementos del Estado y tipos de Estado. Distintas formas de gobierno. La democracia como
forma de gobierno. Forma de Estado y de gobierno en la Argentina. Relaciones entre el Estado
nacional y los Estados locales. La autonomia de la Ciudad de Buenos Aires. La organizaciony la
distribucion del poder politico: relacion entre los poderes. Funciones e integracion de cada poder.

Explica las diferentes formas de participacion Ciudadaniay participacion politica. La participacion politica en una sociedad democratica.
politica y social. El sistema electoral y el sistema de partidos politicos. La participacion en organizaciones de la
comunidad y los organismos de defensa de los derechos humanos.

Explica las caracteristicas del sistema electoral.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Conoce las caracteristicas de los tipos derechos y
las responsabilidades que se deriven de estos.

Explica la jerarquia constitucional de los tratados de
derechos humanos y su incidencia en las funciones
del Estado.

Reconoce la relacion entre democracia, desarrollo y
vigencia de los derechos humanos.

Identifica la relacion entre Estado de derecho
y vigencia de los derechos humanos de la
ciudadania.

Identifica situaciones de vulneracion de derechos
de las personas, y los mecanismos y recursos para
la proteccién de esos derechos.

Los derechos, el Estado y la participacion politica. Los derechos civiles y politicos, los
derechos econdmicos y sociales, y los derechos colectivos. Formulaciones en la Constitucion
de la Nacién Argentina, en la Constitucion local y en los tratados internacionales. Concepto de
vulneracion de los derechos humanos.

Las obligaciones de los Estados: de las obligaciones de respeto a la formalizaciéon de medidas
concretas.

Democracia formal y democracia real. Relaciones entre democracia, derechos humanos,
ambiente y desarrollo. De la ciudadania politica a la ciudadania plena.

El podery los derechos. La legalidad y la legitimidad del poder politico. Ejercicio del poder
democratico: el estado de derecho. La Constitucidon de la Nacién Argentina como instrumento de
regulacion del Estado y como proyecto politico.

Mecanismos de proteccion de los derechos humanos. El acceso a la justicia. Las garantias
judiciales. Mecanismos constitucionales de proteccion de los derechos. Mecanismos
internacionales: jurisdiccionales y no jurisdiccionales. La cooperacion internacional y la soberania
estatal.

Volver a vista anterior indice

37




G.C.A.B.A. | Ministerio de Educacion | Subsecretaria de Planeamiento e Innovacién Educativa | Gerencia Operativa de Innovacion y Contenidos Educativos.

CONTENIDOS PRIORIZADOS

INGLES!

CIUDADANIA Y TRABAJO

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las diferentes funciones sociales del
trabajo y las posibles maneras de insertarse en el
mundo laboral.

Comprende la informacion necesaria para analizar
las categorias empleo, trabajo y mercado de
trabajo.

Identifica los derechos laborales y sus principios
rectores segun las normas vigentes.

Relaciona el rol del Estado y la posibilidad de
acceso a los derechos laborales.

Trabajo, empleo y mercado de trabajo.
Concepto de trabajo y empleo. El trabajo humano: su especificidad. El trabajo como categoria
sociohistérica y antropolégica. El trabajo como espacio social de formacién de identidades.

Mercado de trabajo. Poblacion econémicamente activa, poblacién inactiva. Tasa de actividad.
Indicadores centrales de analisis. Sistemas de informacién estadistica sobre el mercado de
trabajo en la Argentina: censos de poblacion. Encuestas de hogares. Encuestas de condiciones
de vida. Caracteristicas de la condicién de actividad: trabajo bajo relacién salarial y bajo formas no
asalariadas.

Tasa de empleo. Subempleo, desempleo o desocupacion. Tasa de desocupacion. Composicion
de la poblacién en relacién con el empleo: trabajador asalariado (por tiempo indeterminado,
eventual, a tiempo parcial; formal e informal, etc.), empleador, cuentapropista, asociativo, etc.
Distribucioén sectorial y composicion del empleo. Actores del mercado de trabajo: organizaciones
empresarias, sindicatos, Estado. Dimension social y politica de las relaciones entre los actores del
trabajo.

1 Parael caso de Inglés, se adopta el Disefio Curricular de Lenguas Extranjeras (Inglés), Resolucién N.° 260- SED/2001, vigente en la Ciudad Auténoma de Buenos Aires

para el nivel secundario; y sus modificatorias.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Comprende la funcion social del trabajo y su
relacion con la distribucion de los ingresos en una
sociedad.

Derecho del trabajo. Condiciones generales de trabajo y configuracion de la relacion salarial:
regulaciones laborales; derechos individuales y colectivos. Negociacion colectiva, conflictos

de trabajo: organizacion sindical, derecho de huelga y sistema de relaciones laborales. Marco

legal general de las relaciones entre los sujetos de la relacion laboral. Los principios generales
protectorios del trabajador, en los ambitos privado y publico, expresados en la Ley 20.744 de
Contrato de Trabajo y la Ley 471 de Relaciones Laborales en la Administracion Publica de la
Ciudad Autonoma de Buenos Aires. Normas sobre duracion y composicion del tiempo de trabajo,
jornada laboral y descanso. Las remuneraciones, los servicios y los beneficios sociales. La
distribucion de tiempo de trabajo, jornada laboral y descanso en los convenios colectivos. La
flexibilizacion del tiempo de trabajo y sus efectos sobre las condiciones de vida de los trabajadores.

Trabajo, Estado y politica social y laboral. La proteccién del trabajo y del trabajador. Derechos
consagrados en la Constitucion de la Nacion Argentina y en la Constitucion de la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires. Modalidades de vinculacion entre trabajo, derechos y ciudadania.
Salario directo, indirecto y diferido. El salario directo. Politicas laborales. Suimpacto en la
distribucion de poder y derechos entre capital y trabajo, y sobre el mercado de trabajo. El salario
minimo, vital y movil. El salario indirecto. Politicas sociales y redistribucion del producto social
através de la provision publica de bienes y servicios. Impacto en las condiciones de vida de la
poblacion y sobre el mercado de trabajo. El salario diferido. Politicas y regimenes de la seguridad
social. Pautas de distribucidon y composicion de los aportes a la seguridad social entre capital y
trabajo.
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LENGUAY LITERATURA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza textos narrativos de extension y
complejidad acorde a los contenidos del afo,

Produce cuentos de manera organizaday se
adecua al modo de organizacién narrativo
(temporalidad, unidad tematica, transformacion,
unidad de accion, causalidad).

Infiere en la lectura de noticias el punto de vista
adoptado, analiza las estrategias discursivas y
considera las fuentes utilizadas por el medio.

Identifica en la lectura de textos de estudio
informacion pertinente sobre un tema conocido.

Utiliza en sus escritos recursos y procedimientos
narrativos (temporalidad, correlacion verbal,
organizacion en parrafos, puntuacion).

teniendo en cuenta las caracteristicas del género.

Literatura

Lecturay comentario de obras literarias, de manera compartida, intensiva y extensiva. Lectura
de un subgénero narrativo (por ejemplo, policial de enigma). Lectura de textos de origen oral (por
ejemplo, mitos de distintas civilizaciones).

Escritura de cuentos. Los rasgos mas sobresalientes del género y la organizacién del relato.

Participacién ciudadana

Lectura habitual, comentario y analisis de naoticias. Identificacion de estrategias discursivas
empleadas para construir el acontecimiento y sus efectos de sentido. Diferenciacion entre hechos
y opiniones.

Contextos de estudio

Lectura exploratoria para la busqueda de informacion sobre un tema conocido.

Lectura detenida de textos de estudio (de manera individual y compartida con el docente y otros
estudiantes).

Produccion de escritos personales de trabajo.

Herramientas de lalengua
Modos de organizacion del discurso: la narracién. Relaciones entre el texto y la oracién. La
coherenciay la cohesién de los textos leidos y producidos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Revisa la ortografia de sus textos recurriendo a
distintas estrategias, con énfasis en las relaciones
entre ortografia y etimologia.

Léxico y ortografia.

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza textos literarios de extension y complejidad
acorde a los contenidos del afo, considerando
relaciones entre obras de distintos géneros 'y
autores.

Produce minificciones de manera organizada,
respeta el formato breve y la enunciacion concisa
de estos textos.

Produce poemas y focaliza en el uso del lenguaje.

Comprende, infiere y analiza, en la lectura de
variados textos de opinidn que circulan en medios,
los puntos de vista sostenidos y algunos de los
argumentos utilizados.

Jerarquiza y sintetiza en la lectura de textos de
estudio informacion pertinente sobre un tema
conocido.

Literatura
Lectura y comentario de obras literarias en torno a un mismo tema (ejemplo: los viajes; héroes y
antihéroes) de manera compartida, intensiva y extensiva.

Escritura de mini ficciones y poemas. Los rasgos del género en la escritura.

Participacion ciudadana
Lectura, comentario y analisis de textos periodisticos de opinién (editorial y columna de opinion).

Contexto de estudio
Lecturay comentario de textos expositivos.
Produccion de escritos personales de trabajo para registrar la informacion.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Utiliza en sus escritos recursos y procedimientos
descriptivos (tiempos verbales, adjetivacion,
comparaciones, aposiciones).

Revisa la ortografia de sus textos recurriendo a
distintas estrategias, con énfasis en las relaciones

entre ortografia y morfologia (afijos).

Herramientas de lalengua

Modos de organizacion del discurso: la descripcion.

Identificacion y uso de procedimientos cohesivos para sostener la referencia y la correferencia
(reiteracion, sustitucion Iéxica y gramatical, anafora/catafora, etc.).

Léxico y ortografia.

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza textos literarios de extension y complejidad
acorde a los contenidos del ano, y establece
relaciones intertextuales entre autores, géneros 'y
tema.

Incorpora rasgos del género dramatico al producir
obras de teatro con otras personas.

Formula preguntas pertinentes, repreguntay
transcribe lo registrado en un texto coherente y
claro.

Identificay comprende en la lectura de textos
expositivos de distintas fuentes y diversos
formatos, los conceptos presentados y algunas
estrategias para explicarlos.

Literatura

Lecturay comentario de obras literarias en torno a un mismo tema (ejemplo: los viajes; héroes 'y
antihéroes) de manera compartida, intensiva y extensiva.

Seguimiento de obras de un mismo autor.

Escritura colectiva de una obra de teatro. Construccion de la escena poniendo en juego los rasgos
del género (texto literario y texto espectacular).

Participacion ciudadana
Produccidn y escucha de entrevistas.

Contextos de estudio

Lecturay comentario de textos expositivo-explicativos.

Produccion de escritos personales de trabajo para reelaborar informacion (esquemas, redes
conceptuales, cuadros, resimenes para si mismos y para otros).
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Utiliza en sus escritos recursos y procedimientos de
los géneros discursivos dialogales.

Reconoce en los textos campos léxicos y reflexiona
sobre sus efectos de sentido.

Revisa la ortografia de sus textos recurriendo a
distintas estrategias, con énfasis en las relaciones
entre ortografia y morfologia (flexion, composicion y
derivacion).

Herramientas de lalengua
Modos de organizacion del discurso: el dialogo. Identificacion y uso de procedimientos cohesivos:
la elipsis y la definitivizacion. Progresion tematica. Nominalizacion.

Léxico y ortografia.

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza obras de extension y complejidad acorde
alos contenidos del ano, considerando sus
realidades culturales, sociales e historicas.

Convierte una narracion literaria en un guion
audiovisual, considerando los recursos del género y
la coherencia de la historia.

Literatura

Lecturay comentario de obras literarias de distintas épocas, movimientos y géneros (con énfasis
en literatura argentina), de manera compartida e intensiva. Las condiciones socioculturales

€ histdricas de las obras y su relacion con los postulados y las estéticas de los distintos
movimientos, condiciones de produccion y los diversos contextos de circulacion.

Escritura de un guion a partir de un texto literario.

Transposicion del lenguaje literario al lenguaje audiovisual. Fragmentos del texto que se traducen
en dialogos, motivaciones de los personajes que se traducen en gestos sugeridos en acotaciones,
marcos espaciales y climas que se traducen en escenografias.

Inclusion de algunos recursos técnicos: sonidos, planos, escenografia, voz en off, etc.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza algunos recursos audiovisuales propios de
programas de opinidn y sus efectos de sentido.

Comprende y profundiza la lectura de textos
expositivos de distintas fuentes, para estudiar sobre
un tema nuevo.

Utiliza en sus escritos recursos y procedimientos
explicativos (ejemplos, analogias, reformulaciones,
citas).

Revisa los aspectos normativos de sus textos
(ortografia, puntuacion, puesta en pagina, entre

otros).

Utiliza |éxico adecuado a los textos académicos.

Participacién ciudadana
Lectura, comentario y analisis de noticieros, programas de opinion y debates televisivos.

Contextos de estudio
Lectura de textos explicativos de estudio.
Profundizacion sobre un tema mediante diversas fuentes de informacion.

Herramientas de lalengua
Modos de organizacion del discurso: la explicacion. Identificacion y uso de procedimientos

cohesivos para vincular elementos textuales. Uso de diversos conectores l6gicos.

Léxico y ortografia.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza obras de extension y complejidad acorde a
los contenidos del afo, explicitando las relaciones
con sus realidades culturales, sociales € histdricas,
Y SuU pertenencia a una estética determinada.

Retoma aspectos centrales de la historia y el relato
al producir un capitulo o episodio para incorporar a
una novela.

Interviene en debates, y focaliza en la estructura
argumentativa (hipotesis, argumentos,
contraargumentos).

Reconoce las secuencias explicativas y las
estrategias utilizadas, y las pone en relacion con el
contenido y el objetivo del texto.

Utiliza en sus producciones escritas y orales
recursos y procedimientos argumentativos.

Revisa los aspectos normativos de sus textos
(ortografia, puntuacion, puesta en pagina,
convenciones académicas, entre otros).

Literatura

Lecturay comentario de obras literarias de distintas épocas, movimientos y géneros (con énfasis
en literatura argentina), de manera compartida e intensiva. Las condiciones socioculturales

e historicas de las obras y su relacién con los postulados y las estéticas de los distintos
movimientos, condiciones de produccion y los diversos contextos de circulacion.

Escritura de un capitulo de una novela “a la manera de” los autores leidos. Elaboracién de nuevos
conflictos, incorporacion de nuevos personajes, insercion de descripciones y escenas.

Participacion ciudadana
Produccion y escucha de debates.

Contextos de estudio
Lectura de textos explicativos de estudio. Analisis de algunos aspectos de la circulacion y el
formato de estos textos: los destinatarios, la enunciacion y las estrategias explicativas utilizadas.

Herramientas de lalengua

Modos de organizacion del discurso: la argumentacion. La actitud del autor-enunciador frente a
sus afirmaciones: marcas de la modalidad en el discurso argumentativo. Las funciones textuales y
sus marcadores. Usos de la subordinacion en los textos explicativos y argumentativos: su funcion
en la expansion de informacion en los textos escritos.

Léxico y ortografia.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

CIENCIA Y TECNOLOGIA

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza criticamente diferentes visiones de la
cienciay la tecnologia comparando sus finalidades,
objetos y metodologias, y expone las diferencias y
semejanzas en forma argumentada.

Elabora en equipo un proyecto de investigacion
escolar en el que plantee un problema, formule
hipotesis, obtenga y analice datos, y presente
conclusiones fundamentadas.

Presenta de manera clara y fundamentada la
relacion entre ciencia, tecnologia y sociedad,
reconociendo sus implicancias éticas, sociales y
productivas.

Disena en equipo proyectos que puedan ser
presentados en instancias de ferias de ciencias,
incluyendo producciones relevantes para el tema
enfocado.

Lacienciay latecnologia en la modernidad

Visiones dominantes de la ciencia en la modernidad. Presupuestos sobre la naturaleza, el origeny
el alcance del conocimiento. Aspectos metodoldgicos. Ciencia y tecnologia. Finalidades. Objeto.
Reglas de produccion/reglas o normas de actuacion. Relaciones y diferencias. Fases o etapas de
desarrollo.

Perspectivas sobre el desarrollo de la ciencia y la tecnologia. Tendencias y limites. La perspectiva
del determinismo tecnoldgico. Concepcidn centrada en la neutralidad y la autonomia tecnoldgica.
El enfoque del sistema sociotécnico en el contexto del sistema técnico. Componentes
(procedimientos, soportes técnicos, conocimientos). Proceso de tecnificacion. Delegacion y
control. Divisidn técnica y social del trabajo. Cambio técnico y continuidad. Sistema sociotécnico
hombre-producto: produccién artesanal y manufacturas. Sistema sociotécnico hombre-maquina:
mecanizacion, taylorismo y fordismo. Sistema sociotécnico maquina-producto: automatizacion.

Promocion de las ciencias y la tecnologia. Patentes y derechos de propiedad intelectual.
Lineamientos de politicas cientificas, tecnolédgicas, educativas y de innovacion estratégicos para
el desarrollo del pais. Vinculacion del joven investigador con la comunidad cientifica y el sector
productivo. Impulso de la cultura emprendedora e innovadora.

Feria de ciencias, arte, tecnologiay sociedad
Educacion tecnoldgica y técnica. Proyectos relacionados con la innovacion, con problemas

sociotécnicos, con la historia de la tecnologia. Metodologia de investigacion: problema,
alternativas de solucidn, diseno, planificacion y ejecucion o materializacion.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Ciencias naturales. Trabajos de indagacion escolar. Proceso: identificacion de la pregunta/
problema, formulacion de hipétesis, obtencién de datos, tratamiento y analisis de datos,
conclusiones. Proyectos relacionados con la historia de las ciencias naturales, indagacion sobre
los cambios que experimentan las disciplinas a través del tiempo.

Matemadtica. Proyectos relacionados con el uso de la matematica en otras areas del conocimiento.
Metodologia: problema, pertinencia y analisis, modelos usados en el analisis, procedimiento y
nociones matematicas involucradas, solucién del problema, conclusiones. Proyectos relacionados
con problemas matematicos. Proceso: problema, formulacion de hipétesis, obtencion,

tratamiento y analisis de datos, nociones matematicas involucradas, generalizacion del problema,
de propiedades y de resultados, conclusiones. Proyectos relacionados con la historia de la
matematica. Proceso: indagacion sobre los cambios y la evolucidon que experimentd la matematica
en el tiempo. Investigacion sobre el contexto. Relacion entre los problemas que se presentany la
solucion que se obtiene en funcidn de las herramientas matematicas disponibles, analisis y control
de resultados, conclusiones.

Arte y ciencia. Proceso. Seleccion, analisis e interpretacion del problema elegido, objetivos,
busqueda y sistematizacion de la informacion, significatividad y contextualidad de la propuesta,
relacion del area artistica con otras en la produccion de la propuesta, incorporacion y
aprovechamiento de los recursos tecnoldgicos en la propuesta artistica durante las etapas de
composicion, produccién y exhibicion del trabajo. Presencia de la tematica en el universo cultural,
conclusiones.

Ciencias sociales. Metodologias de investigacion: identificacion y formulacion del problema,
estado de la cuestion, formulacion de hipoétesis, busqueda y sistematizacion de la informacion,
andlisis e interpretacion, articulacion con hechos y teoria, pertinencia de la argumentacion y
conclusiones, citas de fuentes de informacion.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

CAMPO DE LA FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

MATEMATICA

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos
Reconoce regularidades, construye formulas en Numeros naturales
Ny transforma expresiones en otras escrituras Foérmulas en N: produccion de formulas que permitan calcular el paso n de un proceso que cumple
equivalentes, validando resultados mediante las una cierta regularidad. Transformaciones que den cuenta de la equivalencia entre las diferentes
propiedades de las operaciones. escrituras de las formulas producidas.

Validacion a través de las propiedades de las operaciones aritméticas: uso de propiedad
Representa en la recta numérica y compara enteros | distributiva y de factor comun.
y racionales positivos, expresando los racionales

en forma fraccionaria y decimal y estableciendo Numeros enteros
equivalencias entre ambas escrituras. Numeros enteros a partir de la resta de niumeros naturales.
Representacion de nimeros enteros en la recta numérica. Orden.
Opera con enteros (suma, resta y multiplicacion) Adicidn y sustraccion.
y explica el efecto de estas operaciones sobre el Multiplicacion de numeros enteros.
orden, aplicando criterios y conjeturas simples de La recta numérica como contexto para estudiar las relaciones entre adicién, multiplicacion y orden.
divisibilidad. Determinacion del dominio de validez de relaciones de orden, usando las propiedades de las

operaciones e interpretando expresiones algebraicas.

Analisis de la estructura de un calculo para decidir cuestiones de divisibilidad con nimeros
naturales.

Produccion, formulacion y validacion de conjeturas referidas a cuestiones de divisibilidad.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Resuelve situaciones de conteo, identificando si el
orden de los elementos es 0 no relevante.

Numeros racionales positivo

Diferentes sentidos de las fracciones: medida y proporcion.

La recta numérica como contexto del sentido medida. Segmentos conmensurables.
Elordenen Q.

Relacion entre escritura fraccionaria y escritura decimal. Operaciones con fracciones: la
multiplicacién en los contextos de area y de proporcionalidad.

Potenciacién y radicacién en Q.

Potencias de exponente natural y entero.

Numeros naturales. Combinatoria
Reconocimiento de la estructura multiplicativa en problemas de conteo.
Problemas en los que no se distingue el orden de los elementos.

FUNCIONES Y ALGEBRA

Aproximacion a las funciones a través de graficos

Interpretacién y produccion de graficos cartesianos que representan situaciones contextualizadas.
Lecturas directas de los graficos.

Inferencia de informacion a partir de la lectura del grafico. Limitaciones de los graficos para
representar un fenémeno.

Identificacion de las variables que se relacionan y analisis de la variacion de una, en funcién de la
otra.

Imagen inversa de un punto usando como apoyo las representaciones graficas.

Funciones dadas por tablas de valores.

Larelacion entre tabla y grafico cartesiano para situaciones de dominio continuo y dominio
discreto.

Comparacion de las formas de representacion.

Ventajas de cada una de ellas.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Interpreta y produce tablas y graficos de relaciones
entre variables, identificando dominios continuos 'y
discretos.

Describe la variacion de una variable respecto de la
otra.

Modeliza situaciones de variacion constante
mediante funciones lineales.

Resuelve situaciones lineales vinculando sus
registros (formula, tabla, grafico) e interpretando el
significado de los diferentes parametros (constante
de proporcionalidad, pendiente, ordenada al origen).

Realiza construcciones con regla no graduada y
compas (triangulos, cuadrilateros, mediatrices,
bisectrices, paralelas y perpendiculares),
estableciendo condiciones de posibilidad y unicidad
y determinando congruencias.

Compara y determina areas y perimetros

de triangulos y cuadrilateros, mediante
descomposiciones y equivalencias; produce y

usa las formulas de area en funcion de labase y la
altura; analiza como varia el area al modificar la base
o la altura, justificando los resultados.

Iniciacidén al estudio de la funcidn lineal

Andlisis de procesos que crecen o decrecen uniformemente.

La funcién lineal como modelizadora de situaciones de crecimiento uniforme.

La nocién de pendiente y ordenada al origen en el grafico de las funciones.

Diferenciacion entre crecimiento directamente proporcional y crecimiento lineal pero no
proporcional.

La pendiente y la constante de proporcionalidad en una tabla de valores.

Problemas que demanden la produccién de un modelo algebraico de situaciones lineales.

Funcioén lineal
Identificacion de puntos que pertenecen al grafico de la funcion. Problemas que se modelizan con
funciones lineales con una variable.

GEOMETRIAY MEDIDA

Construccion de triangulos

Construcciones de figuras que incluyen circunferencias y circulos.

Construccion de triangulos con dos y tres elementos dados, a partir de la definicion de
circunferencia.

Discusion sobre la viabilidad y la unicidad de la construccion. Elaboracién de criterios para decidir
sobre la congruencia de triangulos.

Problemas de exploracion, formulacion y validacion de conjeturas sobre la base de los criterios de
congruencia de triangulos.

Construcciones con regla no graduaday compas

La mediatriz de un segmento, propiedades y construccion.

Rectas paralelas y perpendiculares.

Construccion de angulos congruentes y de la bisectriz de un angulo.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Construccion de cuadrilateros

Construccion de paralelogramos a partir de distintos elementos: lados, angulos, diagonales y
alturas.

Explicitacion de las propiedades que fundamentan las construcciones.

Estudio de la congruencia entre pares de angulos determinados por dos paralelas y una
transversal, a partir de las propiedades del paralelogramo.

Construccion de cuadrilateros dados tres o cuatro elementos.

Condiciones de posibilidad y unicidad en las construcciones.

Areas de triangulos y cuadrilateros

Comparacion de areas de diferentes figuras que incluyen triangulos y cuadrilateros, sin recurrir ala
medida.

Uso de descomposiciones de figuras para comparar areas. Produccion y uso de las formulas para
comparar areas, en funcion de bases y alturas.

Perimetro y area de triangulos.

Estudio de la variacién del area en funcion de la variacion de la base o altura.

Perimetro y area de cuadrilateros.

Estudio de la variacion del area en funcion de la variacion de la base o altura.
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Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Representa, ordena, aproxima, estima resultados y
realiza calculos (incluyendo potencias y raices) en
QVyR.

Modeliza situaciones de medida, proporcionalidad y
porcentaje, produciendo férmulas.

Resuelve problemas de conteo (variaciones,
permutaciones, combinaciones) y justifica las
férmulas utilizadas.

NUMEROS Y ALGEBRA

Numeros racionales

La propiedad de densidad.

Aproximacion de numeros racionales por numeros decimales. Estimacion de resultados de
problemas que involucran racionales.

Potenciacién y radicacién en Q.

Notacién cientifica de numeros decimales.

Valor aproximado de una raiz cuadrada: existencia de numeros irracionales.

Numeros naturales. Combinatoria

Problemas que involucran variaciones simples, variaciones con repeticion y permutaciones
simples.

Problemas que involucran combinaciones simples.

Produccion y analisis de las férmulas que surgen al generalizar problemas de combinatoria.

Numeros racionales

Produccion de formulas en contextos de la medida, la proporcionalidad y el porcentaje.

El recurso algebraico para formular y validar conjeturas que involucren las propiedades de las
operaciones y las relaciones de orden.

Determinacién de dominios de validez.

Numeros reales

Identificacion de nimeros que no se pueden expresar como cocientes de enteros.
Representacion de nimeros de la forma vn en la recta numérica.

Aproximacion de numeros reales por racionales.

Uso de la calculadora para potencias y raices.

ElordenenR.

Volver a vista anterior indice

52




G.C.A.B.A. | Ministerio de Educacion | Subsecretaria de Planeamiento e Innovacién Educativa | Gerencia Operativa de Innovacion y Contenidos Educativos.

CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza funciones cuadraticas y de proporcionalidad
inversa relacionando formas equivalentes,
caracteristicas del grafico y transformaciones
(corrimientos, variaciones); y valida con
herramientas digitales cuando corresponda.

Modeliza problemas con ecuaciones lineales,
vinculando sus registros (ecuacion, tabla, grafico)
y determinando y resolviendo ecuaciones,
inecuaciones y sistemas lineales.

Ecuacionde larecta

Resolucion de problemas que se modelizan con ecuaciones lineales con dos variables.

Ecuacion de larecta.

Pendiente.

Rectas paralelas y perpendiculares.

Produccion de la representacion grafica y de la ecuacion de una recta a partir de ciertos datos: dos
puntos cualesquiera, un punto y la pendiente, los puntos donde corta a los ejes. Problemas que se
modelizan con ecuaciones lineales con una incégnita.

Ecuacion lineal a una variable.

Ecuaciones equivalentes y conjunto solucion.

Resolucion de ecuaciones que involucren transformaciones algebraicas.

Inecuaciones de primer grado con una incognita.

Problemas que se modelizan por una inecuacion lineal. Representacion en la recta numeérica de las
soluciones de una inecuacion lineal con una incégnita.

Funcion de proporcionalidad inversa

Problemas que se modelizan con funciones de proporcionalidad inversa.
Estudio de la funcién 1/x. Corrimientos.

Asintota.

Ecuacion lineal con dos variables

Problemas que involucren ecuaciones lineales con dos variables.

Ecuaciones equivalentes y conjunto solucion de una ecuacion lineal con dos variables.
Produccion de soluciones y representacion grafica de las soluciones.

Problemas que involucren sistemas de ecuaciones con dos variables.

La nocion de sistemas equivalentes y la resolucion de los sistemas.

Representacion grafica de un sistema y de sistemas equivalentes.

Rectas paralelas y sistemas con infinitas soluciones.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Funcién cuadratica

Produccion de formulas en diferentes contextos en los que la variable requiere ser elevada al
cuadrado.

Problemas que se modelizan a través de una funcion cuadratica.

Analisis del grafico de f(x) = x.

Estudio comparativo con la funcioén lineal en términos de crecimiento.

Vértice, eje de simetria.

Variaciones de los graficos en funcidn de las variaciones de las formulas y viceversa.
Incidencia en el vértice y en el eje de simetria.

Estudio de la funcidon cuadratica: factorizacion, ceros, crecimiento, decrecimiento, positividad,
negatividad.

Diferentes férmulas.

Uso de la computadora para estudiar el comportamiento de funciones cuadraticas.

Problemas que se modelizan con ecuaciones cuadraticas. Interseccion entre rectas y parabolas.

Funcion polinémica

Produccion de formulas para modelizar diferentes procesos en los cuales la variable requiere
ser elevada a distintas potencias. Estudio de procesos que se modelizan mediante funciones
polinémicas.

Estudio de las funciones f(x) = x; f(x) = x%; f(x) = x*; f(x) = x® como extensién del estudio de la
funcién cuadratica.

Crecimientos.

Decrecimientos.

Factorizacion.

Uso de la computadora para estudiar el comportamiento de funciones polindmicas.

Graficos, raices, positividad, negatividad.

Recursos algebraicos para estudiar el comportamiento de una funcion polindmica: la division de
polinomios para hallar las raices de una funcién polinédmica de grado mayor que 2.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Aplica relaciones geométricas (Pitagoras, Thales,
semejanza) para determinar longitudes y angulos;
divide segmentos e interpreta resultados no
racionales.

GEOMETRIAY MEDIDA

Teorema de Pitagoras y sus aplicaciones
El caso general del teorema de Pitagoras a partir de la comparacion de areas.
Problemas que se resuelven mediante la relacion de Pitagoras.

Teorema de Thales y semejanza

Enunciado y demostracion del teorema de Thales a partir de comparacion de areas.

Division de un segmento en partes iguales como recurso para representar nimeros racionales en
la recta numérica.

Problemas que se resuelven a partir de las relaciones implicadas en el teorema de Thales.

La nocion de triangulos semejantes.

Relacion de semejanza entre un triangulo dado y el que se obtiene al trazar una paralela a uno de
los lados.

Criterios de semejanza de triangulos.

Razon.

Posiciones relativas de una recta y una circunferencia. Angulos inscriptos

Rectas tangentes, secantes y exteriores.

Construccién de la recta tangente a una circunferencia por un punto dado.

Angulos inscriptos en una semicircunferencia.

Angulos inscriptos en un arco de circunferencia y relacion con el angulo central correspondiente.
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Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Modeliza y resuelve problemas de conteo,
calculando y aplicando factoriales y numeros
combinatorios; en numeros reales, representando
intervalos y calculando la distancia al 0.

Representa en el plano, usa el conjugado y realiza
operaciones basicas (suma, producto) en nimeros
complejos.

Justifica y comunica procedimientos y resultados:
explica el valor absoluto como distancia, emplea

la notacion de intervalos de numeros reales;
cambia entre forma bindmica y trigonométrica
para multiplicar y calcular potencias, en complejos,
verificando con médulo y conjugado.

Modeliza y resuelve situaciones con funciones
exponenciales, logaritmicas y trigonomeétricas
(eligiendo el modelo convenientemente segun el
fendmeno), interpretando parametros y analizando
las caracteristicas propias de cada funcion,
resolviendo ecuaciones asociadas y utilizando
recursos digitales para explorar y validar.

NUMEROS Y ALGEBRA

Numeros naturales
Problemas de conteo. Uso del factorial de un nimero y del nimero combinatorio.

Numeros reales
Distancia de un numero real al 0.
Intervalos de numeros reales.

Numeros complejos
Representacion en el plano. Nocion de conjugado. Operaciones basicas. Forma trigonomeétrica.

Modelizacion de problemas numéricos

FUNCIONES Y ALGEBRA

Funcidén exponencial y logaritmica

Problemas que involucren el estudio de procesos de crecimiento y decrecimientos exponenciales,
discretos y continuos. La funcion exponencial como modelo para estudiar los procesos: graficos

y férmulas. Variacion del grafico a partir de la variacion de la formula y viceversa. Uso de
computadora para estudiar el comportamiento de una funcién exponencial. La funcion logaritmo
como inversa de la exponencial. Grafico y formulas. Variacion del grafico a partir de la variacion

de laformulay viceversa. Estudio de funciones logaritmicas y exponenciales: positividad,
negatividad, ceros, crecimiento, decrecimiento en el contexto de los problemas que modelizan.
Asintotas. Analisis de propiedades de exponentes y logaritmos. Problemas que se modelicen
mediante ecuaciones exponenciales y logaritmicas.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Explica y fundamenta propiedades y relaciones
entre funciones: reconoce al logaritmo como
inversa de la exponencial y vincula sus graficos;
aplica propiedades de exponentes y logaritmos;
describe como los cambios en la férmula modifican
el grafico y reconstruye una representacion a partir
de la otra.

Usa grados y radianes para expresar angulos,
extiende la identidad pitagérica y caracteriza
sen x y cos x (periodicidad, imagen e intervalos
de positividad o negatividad), comunicando
procedimientos y conclusiones.

Modeliza y resuelve problemas usando seno,
coseno y tangente: elige la razon adecuada

y determina lados y angulos en triangulos
rectangulos; extiende seno, cos y tan a cualquier
angulo (grados y radianes, signos por cuadrantes).

Modeliza relaciones en el plano cartesiano,
calculando distancias entre elementos clave del
plano (entre dos puntos, entre un punto y una recta)
y determinando la ecuacion de la circunferencia a
partir del teorema de Pitagoras.

Funcién trigonométrica

Distintas definiciones de angulo y diferentes maneras de notarlo. Distintas formas y sistemas para
medir angulos. Problemas en contextos matematicos y extramatematicos que se resuelven
usando las funciones trigonométricas. Revision de las relaciones trigonométricas definidas para
los angulos agudos. Las funciones sen(x) y cos(x) para todo nimero real. Extension de la relacion
pitagorica. Representacion grafica. Estudio de la funcion sen(x) y cos(x).

Periodicidad, ceros, imagen. Intervalos de positividad y negatividad. Estudio de las variaciones de
la amplitud y la frecuencia.

Problemas que se modelizan mediante ecuaciones trigonomeétricas.

Modelizaciéon mediante funciones
Modelizar matematicamente situaciones apelando a las funciones estudiadas durante estos anos
para anticipar resultados, estudiar comportamientos, etcétera.

GEOMETRIAY MEDIDA

Razones trigonométricas

Las relaciones trigonométricas en un triangulo. Seno y coseno de triangulos rectangulos.
Tangente. Resolucion de triangulos rectangulos. Extension de seno, coseno y tangente a cualquier
angulo.

Nociones de geometria analitica

Produccion de expresiones algebraicas para modelizar relaciones entre puntos del plano
cartesiano. Uso del teorema de Pitagoras para elaborar la féormula de la distancia entre dos puntos
en el plano coordenado y la ecuacion de la circunferencia. Distancia de un punto a una recta.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Explica y fundamenta sus procedimientos
conectando formulas y figuras: usa la relacion
pitagodrica e identidades trigonomeétricas basicas
para justificar resultados; describe como varian las
razones al cambiar el angulo y verifica con graficos o
recursos digitales; e interpreta parametros (centro,
radio) en la ecuacion de la circunferencia.

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza limites y continuidad y caracteriza la
variacion con derivadas, articulando tasa de
cambio, extremos y concavidad desde lo algebraico
y lo grafico.

Resuelve integrales indefinidas y definidas usando
métodos de integracion.

Calcula el area bajo curvas aplicando el teorema
fundamental del calculo integral.

ANALISIS MATEMATICO

Continuidad y discontinuidad de una funcién. Interpretacion grafica de algunos ejemplos sencillos.
El caso de las asintotas. Limite de funciones en una variable. Velocidad de crecimiento. Cociente
incremental. Nocion de derivada asociada a velocidad de crecimiento y recta tangente. Derivacion
de las funciones trascendentes (lineales, cuadraticas, polindmicas, exponenciales, logaritmicas,
racionales y trigonométricas). Estudio de estas funciones: maximos y minimos, crecimiento,
decrecimiento, puntos de inflexién, concavidad, convexidad. Derivadas de sumas, productos, y
cocientes de funciones algebraicas.

Derivacién de funcion de funcion.

La integral indefinida.

Funciones primitivas. Propiedades. Constante de integracion. Calculo de areas debajo de una
curva. La integral definida. Significado geométrico y fisico. Célculo de primitivas aplicado al calculo
de areas y volumenes. La integral indefinida. Funciones primitivas.

Propiedades. Constante de integracion. Métodos de integracion de formas elementales clasicas.
Teorema fundamental del calculo integral.
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Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Organiza, representa y analiza informacion
estadisticamente, usando herramientas de manera
pertinente y calculando e interpretando medidas de
sintesis.

Aplica modelos probabilisticos.

Distingue tipos de sucesos, y resuelve
probabilidades compuestas y condicionales
mediante el uso de la combinatoria para vincular
datos con el modelo tedrico.

ESTADISTICAY PROBABILIDAD

Lectura e interpretacion de graficos que aparecen en medios de comunicacion.

Necesidad de definir la poblacion y la muestra. Identificaciéon de variables. Situaciones que
requieren la recoleccion y la organizacion de datos. Tabla de frecuencias y porcentajes.
Seleccion de herramientas estadisticas pertinentes. Problemas que modelizan fendmenos
aleatorios.

Asignacion de probabilidad a un suceso. Definicion clasica de probabilidad. La probabilidad
como un numero perteneciente al intervalo [0; 1]. Sucesos equiprobables. Sucesos mutuamente
excluyentes. Sucesos independientes; probabilidad compuesta. Dificultad en determinar sucesos
independientes: probabilidad condicional. Relaciones entre estadistica y probabilidad. Uso de la
combinatoria. Andlisis de la frecuencia relativa.

FiSICA

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce la incertidumbre en todo proceso
de medicion y la puede estimar en relacion con
los instrumentos de medida utilizados y los
procedimientos involucrados.

Propiedades fisicas y su medicion. Objeto de estudio de la fisica. Magnitudes fundamentales de
la fisica. Masa. Tiempo. Densidad. Medicion. La medicion como resultado de una comparacion.
Patron de medida. Convenciones. Sistemas de Unidades. Unidades fundamentales.
Transformacion. Instrumentos de medida. Precision y exactitud. Analisis de errores e
incertidumbres. Graficacion de resultados. Interpolacién y extrapolacion.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Describe movimientos mediante funciones 'y
graficos e identifica las variables involucradas.

Identifica la energia como una magnitud que permite
explicar y predecir fendmenos fisicos.

Aplica los conceptos de energia, trabajo,
fuerza y movimiento para anticipar y explicar el
funcionamiento de maquinas simples.

El movimiento de los cuerpos. El movimiento como cambio de lugar en funcién del tiempo.
Movimiento rectilineo. Descripcion e identificacion a través de la representacion grafica del cambio
de posicion en el tiempo. Velocidad como resultado de la relacion espacio-tiempo. Utilizacién de
unidades. Representacion de la velocidad mediante vectores. Otros movimientos. El movimiento
con aceleracion uniforme v su representacion grafica. Representacion grafica de las variables de
este movimiento. Representacion grafica e identificacion de la caida libre. Analisis de este caso
como un movimiento del tipo de aceleracién constante. Leyes de Newton. Concepto de fuerza.
Aplicaciones tecnolégicas. Fuerzas que actian sobre los cuerpos. Unidades de fuerza. Ley de
gravitacion universal.

Energia. Energia potencial y energia cinética. Unidades de energia. Analisis de la
transformacion y la conservacion de la energia.

Concepto de trabajo en fisica. Origen y uso de las unidades de trabajo. Conocimiento de la
potencia mediante ejemplos cotidianos. Unidades de potencia.

Estudio de las maquinas simples. Relacion con el ahorro de energia al realizar alguna
actividad. Aplicaciones tecnolégicas. Plano inclinado. Palancas. Ruedas y ejes. Tornillo.
Combinaciones comunes de estas maquinas.
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Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Diferencia calor de temperatura y utiliza las
ecuaciones que los relacionan para calcular
variaciones de temperatura a partir del intercambio
de calor.

Anticipa y explica el funcionamiento de maquinas
térmicas.

Reconoce las variables relevantes para anticipary
explicar el comportamiento de los fluidos.

Identifica la electricidad y el magnetismo como
una interaccién entre materiales con carga
eléctrica y caracteriza los cambios en los sistemas
conformados por ellos a partir de los calculos
matematicos que pueden realizarse segun

las relaciones funcionales entre las variables
relevantes.

Calory temperatura. Medicién de la temperatura. Escalas. Diferencia entre calor y temperatura.
Concepto de equilibrio térmico. Mecanismos de transmision del calor. Equivalente mecanico

del calor. Efecto Joule. Efectos del calor sobre los cuerpos. Relacion entre el calor y la elevacion
de la temperatura. El calor y las transformaciones del estado de la materia. Maquinas térmicas.
Conversion parcial del calor en trabajo. Aplicaciones tecnoldgicas.

Cuerpos solidos y fluidos. Caracterizacion y diferenciacion entre los cuerpos sélidos y los
fluidos. Forma. Rigidez y fluidez. Volumen ocupado. Fluidos sujetos a la influencia de una fuerza.
Compresibilidad. Relacion entre fuerza, areay presion en los fluidos. Presién en columnas de
liquidos. Principio de Pascal. Flotacién y principio de Arquimedes. Definicion de vacio. Movimiento
de los cuerpos solidos en los fluidos. Viscosidad. Resistencia al flujo. Friccion.

Electricidad y magnetismo. Los materiales y su conductividad eléctrica. Interaccion eléctrica.
Carga eléctrica. Ley de Coulomb. Relacion entre calor y electricidad. Ley de Joule. Eficiencia.
Magnetismo. Imanes y polos magnéticos. Magnetismo terrestre. Relacidn entre electricidad y
magnetismo. Induccién electromagnética. Motores y generadores eléctricos.

Opticay sonido. El sonido y su propagacion. Vibraciones como fuentes de sonido. Medios

de propagacion. Variaciones de presion en una onda de sonido. Velocidad de propagacion.
Intensidad y sonoridad. | Movimiento ondulatorio. Longitud de onday frecuencia. Lentes y
aparatos opticos. El ojo y la visidon. Radiacion electromagnética. Fuentes de luz. lluminacion.
Eficiencia en la iluminacion. Unidades. Luz visible. Espectro electromagnético. Ondas de radio.
Radiacion infrarroja y ultravioleta. Aplicaciones tecnoldgicas.
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QUIMICA

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Clasifica y compara sustancias puras, mezclas

y sistemas dispersos, aplicando procedimientos
de separacion y explicando los cambios fisicos o
quimicos observados.

Resuelve problemas sencillos con base en los
principios fundamentales de la quimica, calculando
masas, volumenes o moles con coherencia en los
resultados.

Reconoce y ejemplifica funciones quimicas
inorganicas, organicas y biomoléculas,
relacionando su estructura con propiedades y
aplicaciones en la vida cotidiana.

Materia. Propiedades de la materia y sustancias. Grados de division de la materia. Estados
fisicos. Cambio de estado. Sustancias simples y compuestas. Teoria cinética de la materia.
Generalidades sobre el atomo y su estructura.

Sistemas. Sistemas homogéneos y heterogéneos. Sustancias puras. Mezclas. Separacion
de los componentes de una mezcla. Sistemas dispersos. Soluciones. Limite de solubilidad.
Cristalizacion. Dispersiones. Sistemas coloidales. Fendmenos fisicos y quimicos. Combinacion.

Elemento quimico. Nomenclatura. Metales y no metales. Clasificacion periddica. Estado de
oxidacion. Atomicidad. Férmulas quimicas. Ecuaciones quimicas. Reacciones reversibles e
irreversibles. Reacciones exotérmicas y endotérmicas.

Principios fundamentales de la quimica. Principio de la Conservacion de la Materia de Lavoisier.
Peso atémico. Atomo-gramo. Peso molecular. Molécula-gramo o mol. Leyes volumétricas de Gay
Lussac. Hipdtesis de Avogadro y Ampeére. Volumen de la molécula-gramo. Numero de Avogadro.

Quimicainorganica. Nomenclatura general. Oxidos e Hidroxidos. Nomenclatura. Equilibrio de
ecuaciones. Acidos. Clasificacion. Nomenclatura. Radicales inorganicos. Sales. Nomenclatura.
Neutralizacion. Pesos equivalentes.

Sustancias organicas. El carbono en la molécula organica. Funciones de la quimica organica.
Grupos funcionales. Radicales organicos. Funcién de hidrocarburo: clasificacion. Nomenclatura.
Funciones oxigenadas: alcohol, aldehido, cetona y acido. Nomenclatura. Funciones oxigenadas
obtenidas a partir de las anteriores: anhidrido, éter y éster. Funciones nitrogenadas: amina, amida
y nitrida. Isomeria. Isomeria plana, metameria, tautomeria, estereoisometria. Polimeria.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Biomoléculas. Glucidos. Estado natural, clasificacion. Glucosa, sacarosa, polisacaridos. Lipidos:
caracteristicas diferenciales. Saponificacion. Jabones. Glicerol. Prétidos: importancia bioldgica.
Constitucion. Aminoacidos. Vitaminas.

BIOLOGIA

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Diferencia células eucariotas y procariotas en
funcidn de su organizacion y relevancia en los
sistemas biolégicos y en la industria alimentaria.

Distingue procesos anabdlicos y catabdlicos e
interpreta ejemplos de procesos metabolicos
relevantes para la industria alimentaria
(fermentacion, respiracion, fotosintesis, etc.).

Describe las funciones basicas de los principales
aparatos y sistemas de los seres humanos,
animales y plantas y los vincula con la produccion,
manipulacion y consumo de alimentos.

Reconoce el ADN como portador de la informacion
genética y explica su funcién en la sintesis de
proteinas.

Célula. Diferenciacion entre eucariota y procariotas. Tejidos, 6rganos, aparatos y sistemas.

Metabolismo. Procesos anabdlicos y catabdlicos. Principios de anatomia y fisiologia humana,
animal y vegetal. Bases moleculares de lainmunidad. EI ADN. Alteraciones en la informacioén
genética.

Microorganismos. Generalidades sobre ubicacion taxonémica: caracteristicas, morfologia.
Microscopia. Biotecnologia.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Clasifica y describe microorganismos de interés
alimentario segun sus caracteristicas morfolégicas
y metabdlicas.

MICROBIOLOGIA GENERAL

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las caracteristicas morfologicas y

fisiolégicas de bacterias, levaduras y mohos,
vinculando su desarrollo con los procesos de
alteracion y produccion de alimentos.

Aplica técnicas basicas de cultivo, aislamiento,
tincién y recuento microbiano para identificar y
cuantificar poblaciones de interés en alimentos.

Analiza los factores intrinsecos y extrinsecos que
afectan el crecimiento microbiano, relacionandolos
con estrategias de conservacion y seguridad
alimentaria.

Cumple normas de bioseguridad en el laboratorio
de microbiologia, utilizando correctamente
materiales, instrumentos y procedimientos técnicos
para garantizar la seguridad personal y la calidad de
los resultados.

Microorganismos. Aerobicos y anaerdbicos. Bacterias, levaduras, mohos. Morfologia,
clasificacion. Nutricion. Curvas de la velocidad de crecimiento.

Métodos de tincion, observacion microscoépica, medios de cultivos, técnicas de siembray
aislamiento de microorganismos, recuento microbiano. Factores que afectan el desarrollo de
microorganismos: extrinsecos e intrinsecos. Efecto de los agentes fisicos y quimicos frente a los
microorganismos. Técnicas de esterilizacion.

Metabolismo. Procedencia de los microorganismos. Enzimas y metabolismo microbiano.
Inhibicidn competitiva y no competitiva. Fermentacion. Parasitologia y virologia alimentaria.

Bioseguridad en el laboratorio. Normas. Uso de materiales de seguridad. Manejo de nombres,
caracteristicas y usos de materiales, instrumentos y equipos de laboratorio, aplicados a la
microbiologia.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

QUIMICA ANALITICA

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Analiza situaciones practicas de la industria
alimentaria en las que intervienen equilibrios
(acido-base, redox, precipitacion, complejacion),
explicando como influyen en la conservacion,
procesamiento y control de los productos
alimenticios.

Emplea técnicas basicas de laboratorio y relaciona
los resultados con la calidad y seguridad de los
alimentos.

Cinética quimica.
Disociacion idnica de compuestos inorganicos. Electrolitos débiles y fuertes.

Equilibrio quimico en sistemas homogéneos y heterogéneos. Distintas teorias de acidos y bases.
Calculo de pH, soluciones buffer, hidrélisis.

Equilibrio de solubilidad y de formacion de complejos.

QUIMICA ORGANICA

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Aplica la nomenclatura y el formuleo de
compuestos organicos identificando funciones y
reacciones basicas de reconocimiento.

Explica mediante ejemplos sencillos mecanismos
de reaccion organica que operan en procesos de
transformacion de la industria de los alimentos.

Quimica del carbono. Férmula minima y molecular. Isomeria.

Hidrocarburos alifaticos y aromaticos. Funciones organicas oxigenadas, nitrogenadas, sulfuradas,
halogenadas, entre otras. Formuleo y nomenclatura, reacciones de identificacion.

Nociones de mecanismos de reaccion.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce y caracteriza biomoléculas
fundamentales explicando su estructuray rol en la
composicion y calidad de los alimentos.

Elementos y sustancias componentes del organismo. Agua. Proteinas. Hidratos de carbono.
Lipidos. Acidos nucleicos.

QUIMICA Y TERMODINAMICA

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Interpreta procesos en sistemas alimentarios a
partir de la relacion entre fuerzas intermoleculares,
propiedades coligativas y cambios de fase.

Realiza calculos y experiencias sencillas de
termoquimica y calorimetria relacionadas con
procesos de elaboracion y conservacion de
alimentos.

Analiza el funcionamiento de maquinas térmicas y
frigorificas de aplicacién en la industria alimentaria.

Fuerzas intermoleculares, relacion estructura propiedades. Propiedades coligativas. Cambios de
fases en sustancias puras y en sistemas multicomponentes. Equilibrio de fases, presién de vapor
y temperatura de cambio de fases. Sistemas binarios, leyes de Raoult y Henry.

Termoquimica y calorimetria. Transmisién del calor. Calor y trabajo. Primer principio de
latermodinamica. Energia interna y entalpia. Segundo principio de la termodinamica;
transformaciones reversibles e irreversibles. Tercer principio de la termodinamica, entropia.
Potenciales termodinamicos y equilibrios.

Leyes de los gases reales. Transformaciones de sistemas gaseosos. Ciclo y teorema de Carnot,
teorema de Clausius. Maquinas térmicas y frigorificas. Maquinas de combustién externa e interna.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

QUIMICA BIOLOGICA

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos
Identifica y caracteriza bioelementos y principios Bioelementos.
inmediatos explicando su rol en la estructura y
funcion bioldgica de los alimentos. Los principios inmediatos inorganicos: el aguay las sales minerales.
Explica mediante esquemas o ejemplos los Los principios inmediatos organicos: glucidos, lipidos, proteinas y acidos nucleicos.

procesos metabdlicos basicos.
Enzimas. Bioenergética. Digestion y absorcién. Metabolismo de hidratos de carbono, proteinas,
Da ejemplos de la funcion de enzimas, hormonas aminoacidos, lipidos, Hemo, acidos nucleicos.

y vitaminas en la regulacién metabdlica y
la conservacioén de la salud a través de la Biosintesis de proteinas. Integracion y regulacion metabdlica. Hormonas. Vitaminas. Balance
alimentacion. hidrico mineral.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

TECNOLOGIAS DE LA REPRESENTACION

Primer ano (primer ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Utiliza correctamente caligrafia técnica y realizacion
de roétulos.

Realiza lineas cortadas, continuas, quebradas,
trazo corto, lineas de eje, con lapices y estilégrafos.

Conoce las figuras geométricas y sus métodos para
dibujarlas, al igual que los angulos y las lineas.

Elabora pase de representaciones de dos
dimensiones a tres dimensiones.

Instrumentos y materiales; tablero, escuadra, triple decimetro, diferentes lapices, diferentes
portaminas, diferentes estilografos, libro de caligrafia técnica. Trazado de lineas, rotulos, su
funcion, distintos tipos de lineas y trazos, trazado de rectas paralelas, perpendiculares, oblicuas.
Nociones de utilizacién de color. Caligrafia técnica. Rétulo. Tamano de hoja y plegado de la
lamina. Croquizado a mano alzada: lineas rectas, horizontales, verticales, oblicuas, paralelas,
perpendiculares. Valores de lineas, tramas, lineales y circulares. Lineas técnicas. Trazado

de figuras triangulares, cuadrilateros. Angulos y su bisectriz y lineas paralelas y su mediatriz.
Perspectivas y acotacion. Vistas. Método de representacion grafica. Bocetos de piezas simples.
Trazado de circulos en perspectiva. Herramientas informaticas del disefio asistido, simulacion,
caligrafia.

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las diferentes escalas representativas.
Disena una pieza simple con algun angulo
complejo, para la aplicacion de circulos en

perspectiva.

Esquematiza diferentes tipos de plantas edilicias.

Las normas IRAM. Caligrafia técnica. Escalas. Manejo de instrumental. Croquis y la destreza
manual. Perspectiva isométrica y caballera, Distintos tipos de solidos, vistas y perspectivas.
Geometria descriptiva. Método de Monge. Simbolos en la representacion de sdlidos y acotaciones
en perspectiva. Acabado de superficies. Cortes, distintos tipos, rectos y oblicuos. Disefio. Cambio
de escala. Nociones de ISOAeISOE.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

TALLER

Primer ano (primer ano del primer ciclo)
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Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Mide e interpreta magnitudes fundamentales,
unidades derivadas, multiplos y submultiplos.

Distingue diferentes herramientas para las
mediciones en relacion a la magnitud a medir.

Elabora informes a partir de los resultados del
trabajo experimental.

Clasifica formas de energia y sus caracteristicas,
tales como la energia mecanica, quimica, eléctrica,
térmicay luminica.

Identifica de la generacion de energia como
producto de transformaciones de otras formas de
energia.

Desarrolla habilidad para la construccion de
circuitos eléctricos simples a partir de un panel de
pruebas.

SECCION: TECNOLOGIA DE BASE

Medicion y magnitudes

El proceso de medicion. La medicién de magnitudes. Magnitudes fundamentales. El sistema
métrico legal argentino. Multiplos y submultiplos de las magnitudes. Errores experimentales.
Clasificacion de errores. Medicion de magnitudes. Metrotecnia: el alcance de la medida, la
exactitud, la sensibilidad, la tolerancia / errores aleatorios, errores sistematicos.

Aparatos de medicion. Medidas antropométricas.

Energia

Energiay generacion de energia. Concepto y tipos de energia. Transformacion de la energia.
Fuentes de energia: renovables y no renovables, convencionales y no convencionales.
Aplicaciones tecnoldgicas de la energia. Materia. Estructura y composicion moleculary atdmica.
Corriente eléctrica. Origen. Cargas eléctricas. Ley de Atraccion y Repulsién. Conceptos de
intensidad, resistencia y tension. Unidades de medida, efecto Joule: Definicion de corriente
continua y alterna. Caracteristicas y graficos. Ley de Ohm. Circuitos. Serie y paralelo. Definiciones
y graficos. Instrumentos de medicion. Caracteristicas y conexiones. Amperimetro. Voltimetro.
Ohmetro. Conductores. Cajas. Caferias. Conectores. Interruptores. Fichas. Nociones generales
de las instalaciones eléctricas. Tipos. Partes componentes. Concepto basico de electronica.
Resistor fijo y variable. Fuentes de iluminacion y sefializacién. Timbres y resistencias.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Interpreta representaciones graficas bajo
parametros normativos.

Reconoce simbologia del mundo visual sin
parametros normativos.

Clasifica los materiales, sus propiedades y método
de obtencién.

Reconoce las propiedades tecnoldgicas de los
materiales.

Analiza y disefia un producto, objeto técnico.

Técnicas de representacion, composicion y expresion

Representaciones, composiciones e interpretaciones simbdlicas del mundo visual. Simbologias
de representacion. Composicion e interpretacion de la formay el espacio. La forma.
Interpretacion y representacion bidimensional de objetos. Bocetos, croquis. Dibujo delineado.
Perspectiva. Vistas, Acotaciones. Diagramas y esquemas. Tolerancias geométricas. Esquemas
y construcciones graficas. Observacion de modelos. Perspectivas. Proyeccion de elementos.
Estatica y dinamica. Sistemas de perspectiva. Aplicacion de ilusiones 6pticas. Modelos
ornamentales. Modificacion de texturas. Efectos de sombray color. Matices.

Tecnologia de los materiales

Propiedades tecnoldgicas de los materiales: Dureza, fragilidad, ductilidad, maleabilidad, peso
especifico. Formas estandarizadas o comerciales. Minerales de origen. Materiales metalicos
(ferrosos y no ferrosos). Proceso de fabricacion, fundiciones, moldeo, reciclado. Materiales no
metalicos. Polimeros naturales de origen vegetal y animal (madera, papel y fibras textiles), obtencion
y propiedades. Polimeros sintéticos. Clasificacion y propiedades. (Plasticos, resinas, elastémeros).
Caracteristicas de los materiales con respecto al medio ambiente. Origen, posibilidades de
transformacion y reciclaje de los materiales, residuo, generacion, recoleccion y transporte.
Transformacion de los materiales. Sistemas, estructura y funcion. Operadores tecnolégicos.

SECCION: TECNOLOGIA DE PRODUCCION /
TECNOLOGIA DE FABRICACION

Técnicas de diseno de producto

El lenguaje de la tecnologia. Comunicacion y tecnologia. Codigos y soportes. iconos y signos

en la tecnologia. Lenguaje del diseno; el disefiador. Sintagma y paradigma. Fundamentos de
disefno. Diseno de objeto técnico. Organizacion y gestion del proceso de fabricacion. Pasos para la
construccion de los objetos técnicos. Esquematizacion de proceso. Metodologia proyectual, idea,
concepto, desarrollo, concrecidon y comunicacion a terceros.

Cuatro ejes del diseno: eje morfolégico/estructural, eje Tecnolégico/productivo, eje operativo/
funcional, eje comunicacional.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce el objeto técnico a producir y nombra sus
insumos.

Identifica y selecciona las herramientas y maquinas
a utilizar.

Comprende la importancia de lograr y gestionar un
equipo de trabajo.

Selecciona los elementos de proteccion en funcion
del riesgo expuesto.

Aplica normas de procedimiento seguros dirigidos a
prevenir accidentes.

Identifica las necesidades que deben resolverse.

Elabora un informe esquematico del plan de
trabajo.

Desarrolla capacidad para el analisis, las
relaciones y la organizacion de la informaciény la
comunicacion.

Maneja herramientas informaticas, parala
representacion y simulacion.

Técnicas de fabricacion

Objeto técnico a producir. Insumos. Herramientas y maquinas Descripcion, usos y cuidados.
Alternativas en la elaboracién de productos. Procesos tecnoldgicos Procesos de unién y armado
en funcion de las caracteristicas de los materiales. Variables operativas segun la informacion
técnica. Elementos componentes

Técnicas de organizacion del trabajo

Trabajo en equipo, organizacion del trabajo colectivo. Saberes y recursos que se movilizan durante
el trabajo colectivo. Andlisis y diseno de produccion. Procesos tecnoldgicos. Evaluacion de
costos. Comparacion entre otras opciones posibles.

Higiene y seguridad
Normas y procedimientos seguros. Riesgo expuesto. Elementos de proteccion personal dentro
del ambito de trabajo.

SECCION: PROYECTO / DESARROLLO DE PROYECTOS

Desarrollo de proyectos

Analisis tecnologico de objetos técnicos. Diseno del objeto técnico. Analisis técnico
constructivo. Andlisis funcional y de funcionamiento. Disefo de objeto técnico. Organizacion y
gestion del proceso de fabricacion Pasos para la construccion de los objetos Esquematizacion de
procesos técnicos de trabajo.

Fabricacion de objetos técnicos. Documentacion del desarrollo y construccion del proyecto.

TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LA COMUNICACION

Tratamiento de la informacidn tecnolégica, para comunicar ideas e informacion técnica.
Almacenamiento de datos. Tipos de memorias, dispositivos, caracteristicas técnicas. Tipos de
dispositivos. Tipos de lenguajes tecnolégicos, recoleccion de datos, representacion grafica.
Actualidad tecnoldgica, sistemas operativos y hardware emergente, clasificacion. Aplicaciones de
la Informatica y las comunicaciones en la sociedad. Relacién entre individuos y maquinas.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Segundo ano (segundo ano del primer ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Seleccionayy utiliza los instrumentos de acuerdo
con la magnitud a medir respetando caracteristicas
y técnicas.

Considera errores y su propagacion en los procesos

de medicion.

Identifica principios de funcionamiento de distintos
dispositivos de acuerdo con el tipo de conversion
que utilizan.

Esquematiza circuitos simples.

Reconoce funcionamiento basico de dispositivos y
componentes.

Selecciona datos relevantes para la realizacion de
una representacion grafica.

Realiza representaciones, composiciones e
interpretaciones simbadlicas del mundo visual.

SECCION: TECNOLOGIA DE BASE

Metrologia, ensayos, medicion y magnitudes

Medicion y verificacion. Sistema de unidades. Sistema métrico e inglés. Sistema Métrico Legal
Argentino. Instrumentos de medicion. Clasificacion. Lectura directa e indirecta. Propiedades.
Apreciacion. Precision. Alcance. Técnicas de medicion.

Medicion de longitudes. Medicidn de angulos. Error en la medicion. Propagacion de errores en la
medicion. Instrumentos de verificacion. Clasificacion y propiedades. Diferencia entre medicion y
verificacion. Medidas antropomeétricas.

Energia

Aplicaciones tecnolégicas de la energia. Conversion de la energia. Conduccion de energia.
Circuitos de control. Dispositivos de entrada y de salida. Dispositivos de acondicionamiento. Uso
racional y eficiente de la energia. Eficiencia energética. Uso racional. Impacto ambiental.

Técnicas de representacién y expresion

Normativa estandarizada referida a formatos, escalas, simbologia, tipos de linea y acotaciones.
Composicion e interpretacion de las estructuras y volimenes. Produccion y lectura de la forma.
Ritmo, repeticion, armonia, equilibrio, proporcion, graduacidon, anomalia, radiacion, concentracion,
contraste. Simbolismo de las formas; la estética de las proporciones. Entidades geométricas en el
plano con sentido ornamental.

Analisis de formas naturales y estilizadas. Eje morfoldgico: tipologia, centro de tension, zona
erogena, estructura, simetria, forma, silueta, color, ejes direccionales, largos, modulares.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las propiedades de los materiales objeto
de estudio.

Evallia y selecciona nuevos materiales para
aplicaciones especificas.

Organiza y gestiona el proceso de fabricacion de
objetos técnicos.

Identifica procesos y asocia los tipos de
tratamientos con las propiedades de los materiales
a transformar.

Operaciones formales: sustraccion. Toque, superposicion, inclusion, distanciamiento,
coincidencia. Grafismo gestual o mecanico; grafismos descriptivos y artisticos, grafismos
puntiformes y multiformes. Gesto, actitud, sensibilidad y “graphos”. Ideologias y “deseo” en la
comunicacion visual. Percepcion de matiz, valor, intensidad.

Tecnologia de los materiales

La expansion de los nuevos materiales. Propiedades fisicas, quimicas, bioldgicas. Seleccion de
materiales, y su tratamiento, para aplicaciones especificas. Cambios de estado de la materia.
Clasificacion de los sistemas materiales. Procesos de obtencion: Transformacion, reutilizacion y
reciclaje. Repercusiones medioambientales y sociales. Los productos tecnolégicos. Separaciones
cromatograficas simples. Aplicacion a colorantes compuestos. Solubilidad. Concepto.
Soluciones. Preparacion de soluciones. Determinaciones mediante instrumentos épticos.
Microscopio.

Refractometros. Colorimetria. Conceptos de leyes. Determinaciones colorimétricas sencillas.
Espectrofotometros. Tension superficial.

SECCION TECNOLOGIA DE PRODUCCION / TECNOLOGIA DE FABRICACION

Técnicas de diseno de producto

Diseno de objeto técnico. Pasos para la construccion de los objetos técnicos. Esquematizacion
de procesos técnicos. Recopilacidn, analisis y organizacion de la informacion. Analisis sistémico:
definicion de problema, subsistemas, aspectos estructurales y funcionales, jerarquizacion, y
alternativas de resolucion. Produccion y lectura de la forma. Metodologia proyectual. Andlisis de
objetos. Metodologias del analisis sistémico morfoldgico estructural, funcion, funcionamiento,
tecnoldégico, histérico, comparativo, iconografico. Normativas estandarizadas.

Técnicas de fabricacion
Comprension y analisis del objeto técnico a producir y sus insumos. Seleccion de herramientas 'y
magquinas sencillas segun su funcion.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce aspectos técnicos y funcionales en el
proceso de fabricacion.

Analiza y esquematiza procesos tecnolégicos.

Identifica los riesgos y aplica normas de
procedimiento dirigidas a prevenir accidentes.

Utiliza elementos de proteccion personal de uso
obligatorio.

Realiza busqueda de informacion técnica, para
proponer al menos dos soluciones alternativas.

Descripcion, uso y cuidado. Técnicas de montaje de piezas fijas y desmontables en distintos
materiales. Procesos de union y armado en funcién de las caracteristicas de los materiales.
Distintos tipos de equipos empleados. Seleccidn de variables operativas segun la informacion
técnica. Procesos productivos.

Tecnologia, técnica, gestos técnicos, técnicas simples y tareas, campos tecnoldgicos, delegacion
de funciones, sistema técnico, sistema tecnolégico, funciones técnicas, insumos, medios
técnicos, intervencion técnica, comunicacion técnica.

Técnicas de organizacion del trabajo

Distribucién de responsabilidades y tareas en el grupo de trabajo. Planificacion de las operaciones
de la produccion. Impacto social y medioambiental. Trabajo en equipo. Organizacién del

trabajo colectivo. Organizacion del trabajo dentro del ambito laboral. Medidas de prevencion de
accidentes. Conocimiento de los elementos y organismos de seguridad ante factores extremos y
accidentes posibles.

Higiene y seguridad

Elementos de proteccion personal dentro del ambito de trabajo. Medidas de prevencion de
accidentes. Elementos y organismos de seguridad ante factores extremos y accidentes posibles.
Identificacion de riesgos y aplicacion de normas y procedimientos seguros dirigidos a prevenir
accidentes. Elementos de proteccion personal de uso obligatorio. Uso correcto de los elementos
de seguridad.

SECCION PROYECTO / DESARROLLO DE PROYECTOS

Desarrollo de proyectos

Analisis tecnolégico de objetos técnicos. Diseino del objeto técnico. Analisis técnico
constructivo. Andlisis funcional y de funcionamiento. Disefo de objeto técnico. Organizaciony
gestion del proceso de fabricacion Pasos para la construccion de los objetos Esquematizacion de
procesos técnicos de trabajo.

Fabricacion de objetos técnicos. Documentacién del desarrollo y construccion del proyecto.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Ejecuta el plan de trabajo, fabricacion y montaje de

Elabora informes técnicos.

Seleccionay utiliza herramientas informaticas
segun las problematicas planteadas.

piezasy partes de acuerdo a la informacion técnica.

TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LA COMUNICACION

Tratamiento de la informacién y la comunicacion. Efectos e influencias sobre las distintas
actividades de la vida social y productiva. Informes técnicos. Herramientas informaticas. Redes
de arealocal e Internet. Piso tecnolégico. Computadora como herramienta de comunicacion
interactiva y multimedia de disefo y simulacién. Representacion grafica y al dibujo asistido por
computadora mediante software especifico.

TALLER DE TECNOLOGIA Y CONTROL

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Caracteriza los diferentes tipos de sistemas de
control industrial.

Selecciona elementos de entrada adecuados para
mantener procesos industriales bajo control.

Los sistemas de control

Definicion. Caracteristicas basicas. Clasificacion, funcion o el tipo de senal. Variables. Controlador.
Senales de entrada y salida. Accionamiento: sistema de control manual. Sistema de control
automatico. Sistema de control de lazo abierto. Sistema de control de lazo cerrado. Elemento de
comparacion. Tipo de senal.

Elemento de entraday salida

Caracteristicas y clasificacion de los elementos de medicion en los sistemas de control segun
el tipo de variable censada. Actuadores. Elementos de entrada. Sensores de nivel, de caudal.
Sensores de temperatura. Sensores de luz. Sensores de humedad. Sensores de presion.
Sensores de posicion y movimiento.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Selecciona elementos de salida adecuados segun
necesidades de proceso.

Realiza el procesamiento de la informacién de los
sistemas de control instalados.

Elementos de salida

Actuadores mecanicos. Actuadores lineales o cilindros: neumaticos e hidraulicos. Actuadores
eléctricos. De servicio permanente e intermitente. De tiro y de empuje. Electrovalvulas. Motores
rotativos: de corriente alterna y corriente continua. Por pasos.

Procesamiento

Circuitos digitales; control de l6gica cableada y de l6gica programable. Circuitos digitales de
control. Propiedades basicas del algebra de Boole. Compuertas légicas. Circuitos l6gicos.
Circuitos combinacionales. Compuertas logicas en circuitos integrados. Logica cableada. Logica
programable. Caracteristicas. Funciones generales.

ECONOMIA Y GESTION DE LAS ORGANIZACIONES

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Incorpora el caracter social de la disciplina,
entendiendo a la economia como una dimension
mas de la realidad social.

Adquiere nociones de microeconomia para
entender el funcionamiento de los mercados.

Economia: introduccion a las problematicas econémicas

La sociedad como formacion histérica. Las necesidades humanas y su satisfaccion. La economia
como ciencia social. Niveles de analisis econdmicos: microeconomia y macroeconomia. La
relacion entre la escasez de los recursos, la eficiencia en la produccion de bienes y servicios,

y el bienestar social. Clasificaciones de bienes. Valor de uso y valor de cambio. Los factores
productivos y el valor agregado. Los sectores de la economia.

Nociones de microeconomia

Economia de mercado. La formacion de precios y el equilibrio de mercado. La empresa, sus
objetivos y su funcién social. La funcion de producciony la ley de rendimientos marginales
decrecientes. Los costos de produccion. Estructuras de mercado. Los bienes publicos. La
distribucion del ingreso. la renta de la tierra, el rendimiento del capital, el salario de los trabajadores.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica el rol del estado como reguladory
promotor de las actividades econémicas en el
marco de un Estado-Nacioén.

Entiende el intercambio en el comercio
internacional.

Nociones de macroeconomia

Las funciones y objetivos econémicos del Estado. El producto bruto interno (PBI); el producto
bruto nacional. El indice de desarrollo humano. Las politicas fiscales: concepto. Los ingresos
publicos. El dinero. Las funciones del dinero. La tasa de interés. El banco: funciones y facultades.
La politica monetaria

Comercio internacional y mercado de divisas
El comercio internacional. La balanza comercial. Teoria del libre comercio. Teoria de las ventajas
comparativas. El proteccionismo. Mercado de divisas.

GESTION DE LOS PROCESOS PRODUCTIVOS

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica y aplica herramientas de gestion y
planificacion de la produccion.

Gestion de la produccion: concepto y alcances. Toma de decisiones mediante el punto de
equilibrio.

Estrategia de flujo. Estrategias de produccion: fabricacién para inventario, servicios
estandarizados, ensamble por pedido, fabricacion por pedido, servicios personalizados,
personalizacion masiva.

Gestion de procesos. Tipos de procesos. Niveles de integracion vertical, flexibilidad de recursos,
niveles de participacion del cliente, intensidad de capital.

Diseio y mejoramiento de procesos. Planificacion de la capacidad y la localizacion. Herramientas
y metodologias para planificar la capacidad de produccién. Metodologias de localizacion.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica y aplica herramientas de gestion de la
calidad.

Identifica los conceptos mas importantes de la
gestion de la higiene, seguridad del trabajo y
proteccion ambiental.

Distribucion de las instalaciones (layout). Concepto y alcance de la nocion de layout. Tipos de
distribucion de acuerdo con la estrategia de flujo.

Gestion de inventarios. Concepto de inventario. Costos y control de inventarios.
Planificacion justo a tiempo (just in time, JIT): determinantes y variables principales.

Gestion de proyectos: concepto de proyecto. Campos de aplicacion. La produccion por
proyectos. Los proyectos en las organizaciones. Etapas en la gestion de un proyecto. Métodos
PERT/CPM. Diagramas de redes. Concepto de camino critico. Diagramas de Gantt.

Gestion de la calidad total. Evolucion del concepto de calidad. Dimensiones de la calidad.
Mejoramiento continuo.

Herramientas de mejora de la calidad. Listas de verificacion. Histogramas. Graficos de control.
Graficos de Pareto. Diagramas de dispersion. Diagramas de causa y efecto. Diagramas de flujo.

Las normas internacionales de la calidad. Control estadistico de procesos. Concepto de
muestreo de aceptacion. Inspecciones por muestreo. Fuentes de variaciones.

Gestion de la higiene, seguridad del trabajo y proteccion ambiental. Concepto de higiene
industrial. Agentes ambientales. Desechos industriales. Nocién de seguridad industrial.

Gestion del mantenimiento. Concepto, objetivo e importancia de la gestion del mantenimiento.
Plan de mantenimiento.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

CONTENIDOS PRIORIZADOS

CAMPO DE LA ESPECIALIDAD

TALLER - LABORATORIO||

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos
Conoce y aplica normas de bioseguridad en el Normas de bioseguridad en el laboratorio y uso de materiales de seguridad: manejo de
laboratorio. nombres, caracteristicas y usos de materiales, instrumentos y equipos de laboratorio. Cambios
de estado. Determinacion de punto de fusién. Densimetria. Soluciones. Concentracion de
Identifica y separa distintos sistemas materiales. soluciones: expresiones fisicas y quimicas de la concentracion. Solubilidad. Sistemas materiales.
Dispersiones coloidales. Métodos de separacioén y fraccionamiento. Destilaciones.

INTRODUCCION A LA TECNOLOGIA ALIMENTARIA

Tercer ano (primer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes Contenidos
Reconoce atributos tecnoldgicos de los Alimentos: genuino, adulterado, falsificado, contaminado, alterado.
alimentos. Relacion entre los aspectos nutricionales, toxicologicos, legislativos, econdmicos, industriales. Métodos de
conservacion. Materiales aplicados a la industria de alimentos: composicion, propiedades fisicas, quimicas,
Selecciona métodos de conservacion. mecanicas y tecnoldgicas, utilizados a lo largo de la cadena de produccion en contacto con alimentos.

Legislacion vigente. Vidrio, metales, ceramicos, aleaciones, plasticos, papel, cartén, multilaminados.
Identifica y controla envases, considerando | Envases. Procesos de obtencion.
lalegislacion vigente. Operaciones de limpieza. Seleccion de materias primas en la industria alimentaria.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

TALLER - LABORATORIOII

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Realiza ensayos de analisis cualitativos.
Identifica diferentes tipos de compuestos organicos.

Realiza analisis quimicos cuantitativos mediante
diferentes volumetrias.

Analisis cualitativo: reacciones de aniones y cationes, técnicas de identificacion de aniones 'y
cationes; analisis cuantitativo: gravimetria. Analisis inmediato: aislamiento y purificacion de
sustancias organicas. Analisis elemental cualitativo. Propiedades de compuestos organicos.
Sintesis organica e identificacion de funciones organicas. Analisis volumétricos, volumetria
acido-base, volumetria de precipitacion, volumetria de formacién de complejos, volumetria éxido-
reduccion.

HIGIENE Y SEGURIDAD MEDIOAMBIENTAL

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Adquiere una vision critica sobre el mantenimiento
del medio ambiente y las condiciones de trabajo.

Comprende las acciones necesarias para el control
de las condiciones y medio ambiente del trabajo.

Conoce la legislacion referida a residuos téxicos.

Legislacion. Condiciones de seguridad € higiene en laboratorios y plantas procesadoras de
alimentos. Tratamientos de efluentes sdlidos, liquidos y gaseosos. Parametros de control.
Legislacion referida a residuos toxicos. Legislacion referida a residuos peligrosos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

TECNOLOGIA ALIMENTARIA |

Cuarto ano (segundo ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce estrategias aplicadas al transporte de
fluidos y sdlidos.

Relaciona condiciones de transporte con las
caracteristicas reologicas y organolépticas de
fluidos y sélidos.

Realiza balances de masa y energia.

Selecciona equipos para el transporte de soélidos y
liquidos.

Operaciones unitarias aplicadas a los alimentos
Transporte de fluidos: Transporte hidraulico/neumatico. Reologia, viscosidad.

Balances de masay energia. Ecuacion de Bernoulli. tuberias: accesorios, tipos de union.
Valvulas. Criterios de dimensionamiento. Medidores de Caudal.

Bombas: clasificacion. Caracteristicas de operacion. Funcionamiento. Cavitacion.

Ventiladores y soplantes: distintos tipos. Compresores: aplicacion. Caracteristicas de los fluidos
comprimidos.

Transportadores de soélidos: distintos tipos. Transportadores neumaticos. Fluidizacion.
Desplazamiento de sélidos en los fluidos. Sedimentacion. Ley de Stokes. Equipos de
sedimentacion. Flotacion. Caracteristicas. Centrifugacion, equipos. Filtracion, conceptos, equipos
utilizados, medios filtrantes. Microfiltracién, ultrafiltracion y 6smosis inversa. Cribado, equipos.
Analisis granulométrico.

Separacion de particulas solidas suspendidas en corrientes gaseosas: ciclones. Agitacion.
Mezcla de fluidos. Equipos. Reduccién de tamano. Molienda. Cubeteado.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

TALLER - LABORATORIOIIII

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica los fundamentos de las determinaciones
de macrocomponentes en diferentes tipos de
alimentos.

Realiza ensayos del contenido de
macrocomponentes en diferentes tipos de
alimentos.

Métodos generales para la determinacién de grasa y sustancias acompanantes. Determinacion
del contenido de grasa de la leche y otros productos alimenticios simples y compuestos como
también de productos elaborados. Caracteristicas de grasas y aceites. indices de calidad de
grasay aceites. indice de saponificacion. indice de yodo. indice de peréxidos. indice de acido
butirico. Determinacion y cuantificacion de Proteinas, péptidos y aminoacidos: método de
Kjeldhal. Determinacion y cuantificacion de Carbohidratos, de vitaminas, minerales y aditivos.
Determinaciones especificas para grasas y aceites, oleaginosas, alimentos azucarados, frutas,
conservas y hortalizas, cereales, harinas y panificados. Adyuvantes alimentarios.

PROCESOS INDUSTRIALES DE LOS ALIMENTOS |

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce procesos industriales tipicos de la
industria cerealera

Distingue las implicancias de cada proceso en el
resultado obtenido en el producto final.

Cereales. Trigo. Procesado. Transformacién en harinas. Tipos de harinas. Composicion de los
productos de la molienda. Valor nutritivo. Enriquecimiento. Medidas de calidad. Panificacion.
Tecnologia de los aceites. Maiz. Productos de molturacion. Utilizacién del almiddn para la
elaboracion de alimentos. Almidones modificados. Obtencion de glucosa y fructosa. Procesos
industriales.

Arroz. Molienda. Enriquecimiento. Subproductos. Procesos Industriales.

Otros cereales. El malteado de la cebada y la fabricacién de la cerveza. Pan de centeno.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Conoce el funcionamiento de los procesos de
obtencion de diversos aceites vegetales.

Comprende los procesos de transformacion
necesarios para la conservacion de productos de
fruta industrializados.

Aplica herramientas de Gestion de la Calidad a
cada unade las industrias estudiadas y conoce
ampliamente los aspectos y controles sanitarios
aplicados en la industria alimentaria.

Conoce procesos de obtencion de azucares y miel.

Tecnologia de los aceites vegetales, harinas proteicas y derivados. Soja, maiz, girasol, uva,
oliva. Obtencion de mayonesas.

Transformacion de los frutos: en zumos, pulpas, néctares. Sus procesos. Conservaciony
envasado.

Sacarosa. Azucar de cana, azucar de remolacha. Su obtencion industrial. Métodos.
Miel. Proceso de extraccion, envasado y conservacion.

Bebidas estimulantes y fruitivos. Café, yerba mate, té, cacao: procesos de obtencion. Productos
frescos, refrigerados, congelados, deshidratados, appertizados, obtencion de especias. Procesos,
controles. Manejo de camaras, alteraciones y dano por frio, factores pre-cosecha y post- cosecha.

Gestion de calidad. Control de calidad de materias primas, insumos, procesos, productos
semielaborados y terminados. Manejo integrado de plagas. Buenas practicas de manufactura.
Analisis de riesgos y puntos criticos de control. Normativas del Mercosur y normas vigentes.
Departamento de control de calidad, organizacién y operacion en la industria alimentaria. Aspectos
higiénicos sanitarios. Calidad total. Control estadistico de calidad. Procedimientos operativos
estandarizados de saneamiento (POES).
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NUTRICION Y TOXICOLOGIA

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica y define la funcion y caracteristicas de los
macro- y micronutrientes.

Determina el valor nutritivo de los alimentos.

Identifica diferentes toxicos de los alimentos.

Funciones y caracteristicas de macro y micronutrientes. Aporte energético de los alimentos.
Alimentos funcionales: probidticos, prebidticos y otros. Alimentos fortificados, enriquecidos,
suplementos dietarios, dietéticos y para regimenes especiales. Estudio de las principales
deficiencias nutricionales. Calculo del valor nutritivo de los alimentos. Principios generales

de toxicologia y toxicidad: definicidn y concepto; exposicion, dosis y respuesta; captaciony
disposicion; biotransformacion. Toxicocinética: propiedades fisico-quimicas de los téxicos,
absorcion de toxicos, diferentes formas distribucion de los toxicos por el organismo; eliminacion
de los toxicos, determinacion de la exposicion. Higiene de los alimentos en la prevencion de
intoxicaciones alimenticias: factores que contribuyen a los brotes de intoxicacion alimentaria.
Biodisponibilidad de sustancias téxicas. Intoxicacion e infeccion de origen alimentario:
organismos que provocan intoxicaciones alimentarias e infecciones, brotes de intoxicacion
alimenticia y de otras enfermedades transmitidas por alimentos. Toxinas naturales de los
alimentos de origen vegetal y animal. Toxinas fungicas y otros microorganismos de los alimentos.
Contaminantes toxicos formados durante el procesado de los alimentos y procedentes de
desechos industriales. Residuos de plaguicidas.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

BROMATOLOGIA Y ANALISIS DE LOS ALIMENTOS |

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Conoce y aplica normativa relacionada al analisis
de alimentos.

Conoce los fundamentos del analisis de
macrocomponentes en alimentos.

Conoce la composicion y estructura de diferentes
grupos de alimentos.

Aspectos analiticos: métodos analiticos normalizados y estandarizados aplicados a los

alimentos incluyendo analisis sensoriales (tedrico-practico) y de deteccion de adulteraciones.
Aspectos legislativos: Codex Alimentarius. Codigo Alimentario Argentino con sus ampliaciones
Grupo Merco Sur GMS. Legislaciones. Sistemas nacionales y locales de control de alimentos.

Ley 18284/69. Decreto. Reglamentario 2126/71 CAA. Fabrica de alimentos. Envases
bromatolégicamente aptos. Rétulos reglamentarios. Inscripcion de productos de consumo.
Jurisdicciones. Delegaciones regionales. Aduanas. Funciones del Inspector en transporte o en
establecimiento. Toma de muestra. Confeccion de Actas, Infracciones, entre otras. Habilitacion de
establecimiento y vehiculo de transporte.

Fundamentacion de los métodos de analisis para determinar contenidos de: agua, materias
organicas y minerales, carbohidratos, grasas y vitaminas. Criterios en la seleccion de métodos,
causas de error e interferencias frecuentes en alimentos. Expresion de resultados y su
interpretacion.

Caracteristicas fisicas y quimicas, descripcion de la estructura y composicion, determinaciones
generales y especificas a realizar, conservacion, procesos de obtencion, legislacion y
caracteristicas especificas de los siguientes grupos alimenticios: frutas y hortalizas, alimentos
grasos de origen animal y vegetal, cereales y adyuvantes de la alimentacion.
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TECNOLOGIA ALIMENTARIA I

Quinto ano (tercer ano del segundo ciclo)

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Selecciona las operaciones auxiliares necesarios
para la obtencion de productos alimenticios
comercializables.

Comprende los mecanismos de transferencia de
calor y su uso a nivel industrial.

Selecciona equipos adecuados para realizar

operaciones de conservacion térmica de alimentos.

Operaciones unitarias-térmicas aplicadas en la industria alimentaria. Generacion de calor,
transferencia de calor. Operaciones térmicas de conservacion de alimentos.

Referidos a operaciones unitarias
Mecanismos de transferencia de calor. Intercambiadores de calor.

Difusion y transferencia de masa entre fases.

Evaporacion: equipos. Condensadores. Destilacion. Equilibrio liquido-vapor. Equipos.
Procesamiento térmico. Coccion. Equipos. Esterilizacion. Escaldado

Humidificacion y secado: humedad en gases y sdlidos, carta psicrométrica, balances de calory
materia.

Secado de materiales: introduccion y métodos de secado. Equipo para secado. Presion de
vapor del agua y humedad. Contenido de humedad de equilibrio. Curvas de velocidad de secado.

Calculo del periodo de secado. Liofilizacion.

Absorcion y desorcién. Solubilidad de gases en liquidos en el equilibrio. Factor de absorcion.
Relacion liquido-gas. Equipos. Adsorcion. Extraccion sélido-liquido.

Lixiviacion: equilibrio liquido-sdlido. Equipos.

Cristalizacidon: Equilibrio, sobresaturacion, rendimiento.
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Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Selecciona equipos de lixiviacidn y cristalizacion
adecuados al producto a obtener.

Distingue las necesidades de procesos
complementarios y es capaz de reconocerlos y
aplicarlos.

Procesos complementarios de la industria de los alimentos

Generacioén de vapor. Tratamiento, transporte y distribucion de vapor, aire y gases industriales.
Composiciodn y caracteristicas del vapor, aire y gases industriales para servicios generales,
instrumentacion o requerimientos del proceso. Propiedades y aplicaciones en la industria de
procesos. Normas de representacion grafica aplicadas a la industria de los alimentos. Cadigo de
colores y simbologia. Diagramas de flujo de procesos, interpretacion.

Electricidad industrial. Instalaciones.
Motores y transformadores. Proteccion de maquinas y de equipos.

Circuitos. Factor de potencia.

TALLER - LABORATORIO IV

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Realiza ensayos cuantitativos en diferentes
alimentos.

Analiza resultados de ensayos obtenidos y los
compara con la legislacién vigente.

Identifica adulteraciones en productos alimenticios.

Métodos analiticos normalizados y estandarizados aplicados a los alimentos incluyendo
analisis sensoriales (tedrico-practico) y de deteccién de adulteraciones de los productos
zoogenos, bebidas alcohdlicas, analcohdlicas y aditivos. Agua: analisis organolépticos, fisico-
quimico, quimicos y microbiolégicos para la determinacion de su calidad. Determinaciones
analiticas especificas para vitaminas y aditivos y conservantes alimentarios, carnes y productos
derivados, carnes de pescado y derivados, huevos, leche y productos lacteos, bebidas
alcohodlicas fermentadas y destiladas, vinagres y encurtidos. Certificacion del cumplimiento de
normas jurisdiccionales y/o regionales. Microbiologia: técnicas de trabajo aséptico y analisis
microbiolégico general y especificos de alimentos. Normas de bioseguridad en el laboratorio.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Microbiologia practica de los alimentos: aguas y bebidas, lacteos, carnicos, frutohorticolas,
cereales. Métodos de muestreo. Toma de muestras para estudio microbioldgico. Métodos rapidos
de deteccion de microorganismos. Normativas y protocolos vigentes para latoma de muestray
analisis microbiolégico.

BROMATOLOGIA Y ANALISIS DE LOS ALIMENTOS Il

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Conoce y aplica normativa relacionada a diferentes
tipos de alimentos.

Conoce la composicion y estructura de diferentes
grupos de alimentos.

Caracteristicas fisicas y quimicas, descripcion de la estructura y composicion, determinaciones
generales y especificas a realizar, conservacion, procesos de obtencion, legislacion y
caracteristicas especificas de los siguientes grupos alimenticios: bebidas alcohdlicas, carnes 'y
derivados, lacteos y derivados, aditivos alimentarios, aguas de consumo, vitaminas, minerales 'y
productos dietéticos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

PROCESOS INDUSTRIALES DE LOS ALIMENTOS I

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce procesos industriales tipicos utilizados
para la potabilizacion de agua y sus controles
especificos.

Distingue los procesos de elaboracion de productos
carnicos y los cuidados sanitarios asociados.

Aplica técnicas de la realizacién de embutidos
carnicos.

Conoce los procesos especificos de las industrias
descriptas y las aplicaciones segun el producto
final.

Agua: proceso de potabilizacion. Tecnologia y control de proceso. Controles quimicos y
microbiolégicos de la calidad del agua. Agua mineral natural y aguas mineralizadas: tecnologias,
controles.

Procesos de elaboracion de productos carnicos. Microbiologia y parasitologia de la carne.
Métodos de destruccion de bacterias de la carne. Conservacion e inhibicion del crecimiento
microbiano. Refrigeracién. Congelacion. Agentes de curado. Deshidratacion. Fermentacion.
Combinacién de factores.

Embutidos. Carnes escabechadas y enlatadas. Mataderos y frigorificos de carnes rojas, blancas y
pescados.

Elaboracion de productos destinados a consumo animal. Aprovechamiento de sub- productos de
otras industrias.

Leches y productos lacteos: elaboracién de leche. Variaciones en la composicion de
laleche. Conservacion de la leche en la granja. Conservacion. Leche. Tecnologia de las
leches conservadas. Leche en polvo, concentradas, azucaradas, no azucaradas, leches
fortificadas. Yogurt. Kéfir. Leches fermentadas. Leches maternizadas o humanizadas. Leches
medicamentosas. Tecnologia de la mantequillay cremas. Helados.

Principio fundamental de la tecnologia quesera: preparacion de la leche. Pasteurizacion de
las leches para queseria. Quesos frescos. De pasta blanda. Quesos de vena azul. De pasta firme
prensada. Quesos de pasta cocida. Mecanizacion. Tecnologia de las caseinas. Y productos
derivados.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Aplica herramientas de gestidn de la calidad a cada
rama de industrias estudiadas.

Bebidas alcohdlicas: vino. Fermentacion del mosto. Productos secundarios de la fermentacion.
Cambios en los azucares. Los acidos y las pectinas. El envejecimiento del vino. La fermentacion
malolactica y otros cambios. Otros componentes del vino y sus alteraciones. Aditivos 'y
conservadores.

Sidra, champagne, vinagres y otros: procesos de obtencion.
Bebidas destiladas: procesos de obtencion.

Gestion de calidad: control de calidad de materias primas, insumos, procesos, productos
semielaborados y terminados. Control de procesos. Especificaciones de calidad.

TECNOLOGIA ALIMENTARIALII

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Reconoce las operaciones de conservacion por
defecto de calor e irradiacion utilizadas en la
industria alimentaria.

Distingue las diferentes operaciones a realizar para
obtener agua de uso industrial.

Operaciones unitarias térmicas y de conservacion de alimentos

Refrigeracion, congelado, atmdsferas controladas, gases industriales, atmodsferas modificadas.
Irradiacién de Alimentos. Altas presiones. Pulsaciones. Recubrimientos. Nuevos métodos de
conservacion. Tratamiento de efluentes, sdlidos, liquidos y gaseosos.

Referidos a operaciones unitarias
Procedimientos de tratamientos de aguas de uso industrial: instalaciones, equipamientos,
procesos y parametros de calidad. Efluentes. Contaminacion con restos organicos.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Selecciona envases y realiza analisis de
compatibilidad producto-envase.

Referidos a los materiales aplicados a la industria de alimentos

Procesos de obtencion de los envases. Aplicaciones y usos de los envases, en funcion del tipo
de alimento y el método de conservacion utilizado. Ensayos normalizados de laboratorio. Control
de tintas flexograficas y defectos de impresion de etiquetas. Concepto de ecobalance y reciclado.
Impacto ambiental de la produccidn y utilizacion de los distintos envases alimentarios.

MICROBIOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Contenidos

Identifica diferentes tipos de microorganismos
segun su funcion.

Conoce y aplica procedimientos de higiene y

Modifica parametros que influyen en los procesos

fermentativos.

seguridad para prevenir intoxicaciones alimentarias.

Microorganismos indicadores, alterantes y patogenos en materias primas, procesos y productos
elaborados. Procesos fermentativos: bacterias y levaduras. Multiplicacion de los microorganismos
en los alimentos. Composicion general del medio. Estructura del producto alimentario. Incidencia
del pH. Actividad de agua. Temperatura. ETA. Bacterias frecuentes productoras de enfermedades
transmitidas por los alimentos. Control de los microorganismos. Conceptos de desinfeccion,
antisepsia, appertizacion. Biotecnologia: procesos enzimaticos, tratamiento de efluentes. Higiene
de los alimentos en la prevencion de intoxicaciones alimentarias. Brotes de ETAS. Reservorios y
vehiculos de infeccidn, mecanismos de difusion.
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CONTENIDOS PRIORIZADOS

Especialidad Industria

de los Alimentos

CAMPO DE LAS PRACTICAS PROFESIONALIZANTES

PRACTICAS PROFESIONALIZANTES

Sexto ano (cuarto ano del segundo ciclo)

Indicadores de logro de los aprendizajes

Conocimientos

Aplica, relaciona e integra contenidos desarrollados
en las unidades curriculares a lo largo del trayecto
formativo.

Refiere a experiencias educativas que implican

la puesta en juego y la integracion de saberes
construidos como asi instancias que relacionen

el ambito de la formacion y el ambito laboral
desarrollando alguna tarea profesional en entornos
de practica asistida.

Intenta conciliar las diferencias que existen entre

las logicas del mundo del trabajo, la produccion

y las del sistema educativo, en especial las de la
educacion técnico profesional y obligan a incorporar
los cambios y las reestructuraciones que demanda
permanentemente el sector productivo, asegurando
la actualizacion de saberes necesaria para poder
ingresar efectivamente al ambito laboral.

Experiencias que pueden llevarse a cabo en distintos entornos de aprendizaje tanto dentro como
fuera del establecimiento escolar, y organizarse a través de diversas actividades formativas.

A su vez, se integran a la propuesta curricular, aunque de un modo dispar, no siempre organico y
sistematico.

Adopta diferentes formas y modos en que se concreten, la practica profesionalizante cumple un rol
fundamental en la educacién técnico-profesional.

Posibilitan a los alumnos un acercamiento a formas de organizacion y relaciones de trabajo;
experimentar procesos cientifico-tecnolégicos y socioculturales que hacen a las situaciones de trabajo.

Favorecer la relacion con el mundo del trabajo y la educacién superior.

También pueden desarrollarse como experiencias directas en distintas empresas del sector o de
experiencias socio-laborales que aproximen a los estudiantes a las problematicas cotidianas y
reales del desempeno profesional, pero en este caso a partir de propuestas desarrolladas en la
institucion educativa. Si bien las experiencias directas son una practica sin insercion directa de
los estudiantes en organizaciones del mundo socio-productivo, aproxima a aquellos a situaciones
de trabajo cercanas a las propias del ambito socio-productivo “real”, a los problemas tipicos del
mismo y a sus modalidades de resolucion.
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